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Von der Sonne verwöhnt waren sie nicht gera-

de, die Trauben des Jahres 2006. Was sich zu-

nächst als Jahrhundertsommer ankündigte,

endete in einem gummistiefelfreundlichen Au-

gust. Der schiere Erntewahnsinn im September

wurde durch das niederschlagsstarke aber den-

noch warme Wetter ausgelöst. Im Eiltempo und

mit größter Sorgfalt mussten die Trauben in die

Keller gebracht werden. Selten hat ein Jahrgang

so viel Unmut bei den Winzern hervorgerufen.

Selten forderte eine Weinernte die Weinleser

und Kellermeister so heraus.

Dabei ist Baden als südlichstes Weinanbauge-

biet Deutschlands durchaus Überdurchschnittli-

ches gewohnt: Das wärmste Klima mit den meis-

ten Sonnenscheinstunden hat den Weinbau und

die Rebsorten nachhaltig geprägt. Eine Erklä-

rung dafür, warum der bundesweit berühmte

Riesling hier weniger Fuß gefasst hat und viel

mehr Sorten, die im französischen Burgund be-

heimatet sind, in Baden heimisch werden konn-

ten. Baden ist Burgunderland. 

Dass seit Jahren mehr und mehr Rotwein ge-

trunken wird, mündete in einem verstärkten An-

bau von Spätburgunder (Pinot noir). Die Rot-

weinsorte steht mit mehr als 35 Prozent der Reb-

fläche mittlerweile an der Spitzenposition im

Sortenspiegel Badens. Begleitet von den weißen

Burgundersorten wie Grauburgunder (Ruländer/

Pinot gris), Weißburgunder (Pinot blanc) und

Auxerrois, bestimmt diese „Burgunderfamilie“

mit über 60 Prozent der Anbaufläche das Profil

badischer Weinerzeugung.

Hinter der Bezeichnung „Pinot noir blanc de

noirs“ steckt sowohl der Hinweis auf die Sorte

Spätburgunder (Pinot noir) als auch die Erklä-

rung, warum der so gekennzeichnete Wein aus

einer Rotweinsorte weiß ist: „Blanc de noirs“ –

Weiß aus Schwarz sozusagen. Die Tatsache,

dass sich die rote Farbe der Spätburgundertrau-

be ausschließlich in der Beerenhaut aufhält, ist

des Rätsels Lösung. Bei schonendem Anpressen

der Beeren, läuft ein weißer Saft ab. Zu Wein ge-

worden verspricht dieser die elegantesten Weiß-

weine. Wird der Kontakt mit der Beerenhaut

und die Pressung der Trauben intensiviert, kann

sich der Weintrinker auf fruchtig frische Rosé-

weine freuen. Der Sommer kann kommen!

WeinGuide

Die Jungweine kommen – Part 1I

Weine
mit Profil

WINZERGENOSSENSCHAFT
W O L F E N W E I L E R  E G
D-79227 SCHALLSTADT-
W O L F E N W E I L E R
TELEFON 0 76 64/40 30-0
TELEFAX 0 76 64/40 30-200

www.wg-wolfenweiler.de

ab 20 h
SWR1-Partynacht
mit DJane Barbara Scherrer
Live-Musik, Spaß und Tanz
bis in den Morgen!
Eintritt 8,- €
im Vorverkauf nur 7,- €
Vorverkauf in der
WG Wolfenweiler

FREITAG, 15. JUNI 2007

SAMSTAG, 16. JUNI 2007

ab 20 h
Sommernachtsparty
mit der Millers Blues Band
Live-Musik, Tanz und
Mitternachtsfeuerwerk
Eintritt frei!

SONNTAG, 17. JUNI 2007

ab 11 h
„Offener Winzerkeller“
Motto „Harmonie der Sinne“
Kellerführung, Weinproben
und Kinderschminken

12–15 h
Unterhaltung mit der
Mario Ferraro Band

ab 15.30 h
Live-Musik mit den
Blue Babies – Rock ‘n’ Roll
unplugged
Eintritt frei

FREITAG BIS SONNTAG

• Kulinarische Genüsse
• Wein- und Sektbrunnen
• Kaffee und Kuchen
• Überraschungen
• Weinquiz mit attraktiven 

Preisen
• Kunstausstellung mit der

Glasmanufaktur
Rudolf Mucha & Max Killy

WEIN- UND SEKTFESTIVAL
DER WG WOLFENWEILER

Wir freuen uns auf Ihren Besuch

Der Wolf tanzt

2006er Auggener Schäf
Weißburgunder 
Kabinett trocken
Winzergenossenschaft Auggen
Preis: 5,00 €

Leuchtend helles Beige-
gelb mit zarten grünlichen
Reflexen. 

Die herbfruchtig bis
kräutergleichen, leicht vege-
tativen Anklänge erweitern
das Aromenspektrum, das
sich hauptsächlich mit kna-
ckig grünen Apfelnoten und
eleganter Fruchtsüße im an-
genehmem, sanften
Gleichklang präsen-
tiert.

Lebendige Saf-
tigkeit und cremi-
ger Körper ver-
wöhnen den
Gaumen und
erhöhen die
Sehnsucht nach
dem nächsten
Schluck.

Unbe-
schwertes
Trinkvergnü-
gen!
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2006er Heitersheimer
Maltesergarten ECOVIN
Weißburgunder
Qualitätswein trocken 
Weingut Zähringer, Heitersheim
Preis: 8,80 €

Grünliche Pigmente
schillern zwischen sandfar-
benen Tönen. 

Frische Zitrusnoten, der
Duft nach reifer Pinkgrape-
fruit und goldgereifter Ana-
nas zaubern sommerlich exo-
tische Urlaubsträume in die
Nase. 

Geschmacklich erwartet
uns ein kräftiger,
voluminöser Körper,
bei dem sich der Al-
kohol unweigerlich
nach vorne drängelt
und im Rückspiegel
eine etwas raue
Herbe reflektieren
lässt.

Ein hemds-
ärmliger Ver-
führer …
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2006er Achkarrer
Weißburgunder
Kabinett trocken
Winzergenossenschaft
Achkarren
Preis: 5,50 €

Zartes Frühlingsgrün
funkelt mit edlen champag-
nerfarbenen Tönen um die
Wette.

Die Ouvertüre bietet ge-
ruchlich bereits einen Pot-
pourri von süßlichem Apfel,
weicher Stachelbeere und
dunkelroten Walderdbeeren,
durchsetzt von leisen Tönen
von Kakaobutter. 

Geschmacklich wie
bereits im Duft ein
überzeugender Kabi-
nettwein. Sein unbe-
schwerter Auftritt vol-
ler Leichtigkeit und
Eleganz begeistert.

Ein überra-
schend schwerelo-
ser Kaiserstühler.
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5 A N Z E I G E

Baden ist
Burgunderland
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2006er Ihringer Fohrenberg
Weißburgunder
Kabinett trocken
Winzergenossenschaft Ihringen
Preis: 5,00 €

Bereits die kräftige goldgelbe
Farbe kündet von Kraft und Körper.

Die Nase findet ein kräftig-
dichtes Duftbild und wird an
Brotrinde, Quitten, Nüsse
und Kiwi erinnert.

Mit seiner geschmack-
lich ausgeprägten Bur-
gunderdichte ein insge-
samt sehr wuchtiger
Bursche und damit lei-
der kein überzeugen-
der Kabinett. 

Weniger Solist als
vielmehr Speisepartner.
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2006er Amolterer Steinhalde
Weißburgunder
Qualitätswein trocken
Gräflich von Kageneck’sche
Wein- und Sektkellerei
Preis: 4,60 €

Lichtes Beigegrün funkelt le-
bendig.

Zartfüßige, leicht mineralisch
bis kräuterähnliche Duftnoten mit
Honigmelone, Akazienho-
nig und einem Hauch
von Bananenaromen im
Gefolge.

Im Mund ein
dichtgewobener, den-
noch fruchtgeladener
Wein mit schmeckba-
rer, cremig-buttriger
Restsüße.

Wenns nicht
ganz trocken sein
darf – zauberhaft.
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2006er Dr. Schneider
Weißburgunder
Qualitätswein trocken
Weingut Dr. Schneider,
Müllheim - Zunzingen
Preis: 5,70 €

Silbrige Reflexe durchziehen
diesen zartgoldenen Wein.

Im Duft variieren feinfruchtige
Impressionen von weichfleischigen
Mirabellen mit Anklängen von Ap-
felschale und reifen Birnen.

Der saftig-elegante Gau-
men zeigt zwischen den Zei-
len eine etwas herbe und
angenehm erfrischende
Fruchtsäure, von der man
sich gerne noch etwas
mehr wünschen würde.

Kategorie: Unspekta-
kuläre Nebenrolle
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2006er Britzinger 
Weißburgunder
Spätlese halbtrocken
Winzergenossenschaft Britzingen
Preis: 6,90 €

Hellscheinendes und dennoch
kräftiges Gelbgold.

Exotik pur kommt bereits beim
schlichten Abriechen des Glases.
Beim Schwenken treffen feinste
Mangotöne auf reifes Ana-
nasfleisch, getrocknete
Aprikosen schwingen zwi-
schen traumhaft herbsü-
ßen Orangensequenzen.

Was der Duft so
überbordernd viel ver-
spricht, hält der Wein
geschmacklich bei
weitem nicht. Außer
seinem kräftigen
Schmelz, löst er sich
im Gaumen enttäu-
schend schnell in
Nichts auf. 

Viel Lärm um
Nichts!
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Verkostungskriterien: Color, Farbe Odor, Geruch Sapor, Geschmack AnmerkungSOCJUNGWE INE  IM  TEST  PART 2

Entdecken Sie bei uns die Weinwelt !

Inh. Adrian von Gleichenstein
Hauptstr. 74 • 79104 Freiburg

Telefon 0761/ 70 76 111
info@weinlein-herdern.de • www.weinlein-herdern.de

Wir bieten Ihnen bei fachkundiger Beratung eine vielfältige Auswahl 
an internationalen Weinen und edlen Bränden

5 A N Z E I G E

2006er Niederrimsinger
Rotgrund Pinot blanc de noirs
Qualitätswein trocken
Badischer Winzerkeller
Preis: 5,50 €

Beige-Grün-Gelb im farblichen
Dreiklang.

Grüne Nussaromen, die Erin-
nerung an feuchte, frische
Holztriebe und knackige
Äpfel zeichnen ein ange-
nehm frisches Aromen-
portrait.

Die Zunge trifft auf
einen saftigen, cremig-
dichten Wein, der
sich seine markante
Herbe zum Ab-
schiedsgruß vorbe-
hält. Der Wunsch
nach mehr Frucht
und Eleganz bleibt
unerfüllt. 

Sehr sparsame
Frühlingsweinversion.
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2006er Badenweiler Römer-
berg Pinot blanc de noirs
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Britzingen
Preis: 5,30 €

Faszinierend klares Silbergrün.
Durch die Nase spazieren Jas-

min- und Lilienblüten mit viel Ele-
ganz und verführerisch
zärtlicher Süße.

Überzeugend unkom-
pliziert im Gaumen. Die
schlichte Eleganz en-
det in einem leben-
dig-frischen Schluss-
akkord.

Von nichts zu
viel, von allem
genug.
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2006er Hofgarten
Pinot blanc de noirs
Qualitätswein trocken
Weingut Freiherr von Gleichenstein,
Oberrotweil
Preis: 7,00 €

Zarter Goldschimmer zwischen
hellen Beigenoten.

Weiche, geschmeidige
Fruchtkomponenten füllen den
geruchlichen Früchtekorb mit
Mirabelle, Stachelbeeren
und Honigmelonen.

Cremig, saftig und
weich wie Samt läuft der
Wein über die Zunge.
Sein elegantes Benehmen
und seine geschmacklich
anhaltende Ausdauer fin-
den in einem ausdrucks-
voll fruchtbetonten
Nachspiel ihren Höhe-
punkt.

Nicht warten –
trinken!!!
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2006er Vigne Alte Lugana
Zeni Bardolino, Italia
Preis: 7,20 €

Helles Silber mit zartem Sma-
ragdfunkeln. 

Ausgesprochen fein und apart
klingen grünliche Töne apfelgleich
mit süßlich-reifen Fruchtmelodien
von reifer Williams, Wein-
bergspfirsich und gelben
Pflaumen in einem le-
bendig-jugendlichen
Duett.

Saftiges, fast kusche-
liges Mundgefühl mit
zartherber Zugabe.

Romeo sucht
Julia!
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Nach dem großen Erfolg unserer
fünfteiligen Best-of-Baden-Serie,
für die der bekannte Weinfachbe-
rater Sigi Hiss verantwortlich war,
hat die chilli-Redaktion nun erst-
mals zwei Teile über Jungweine
ins Blatt gehievt, die Alixe Winter,
einstige Weinkönigin und Ge-
schäftsführerin der Alten Wache
auf dem Münsterplatz, verkostet
hat. Alle Verkostungen im chilli
sind stets und ausnahmslos Blind-

verkostungen. Unser Anspruch ist,
völlig unabhängig die größtmögli-
che Qualität für unsere Leser zu
bieten, ihnen ein verlässlicher Rat-
geber bei der Entscheidung zu
sein, welcher Wein zu welchem
Anlass am besten passt, nicht oh-
ne das Preis-Leistungsverhältnis zu
bewerten. Top sind immer die Pro-
dukte, die angesichts dieser Krite-
rien aus der Konkurrenz besonders
positiv „herausfallen“. 

Kompetenz und Konkurrenz 
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2006er Breisacher Eckartsberg
Grauburgunder
Qualitätswein trocken
Badischer Winzerkeller
Preis: 5,90 €

Funkelndes Gelb mit sandfar-
benen Linien.

Erfrischung vom Feinsten mit
einer äußerst attraktiven Aromen-
klaviatur, die im Wesent-
lichen von reifen Sta-
chelbeeraromen, Papaya
und einem Schuss fri-
scher Pfefferminze ge-
prägt wird.

Geschmacklich
noch präsenter. Ein
wahrlich kräftiger
Bursche, der prahle-
risch mit seinem Kör-
per um die Gunst
des Trinkers buhlt. 

Bleibt allein die
Frage: Was gibt’s
dazu zu Essen?
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2006er Ihringer Fohrenberg
Grauburgunder
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Ihringen
Preis: 4,70 €

Olive Schatten zwischen cre-
mefarbenen Erdtönen.

Erstaunlich exotisch
präsentiert sich dieser
Klassiker. Sehnsüchtige
Geruchserinnerungen
an frisch gekochtes
Quittengelee, Blüten-
honig und weiße
Schokolade.

Ein geschmackli-
ches Ensemble aus
gut balanciertem
Körper, eleganter
Frucht und intelli-
genter Säurestruk-
tur.

Große Klasse,
kleiner Preis!
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2006er Efringer Oelberg
Grauburgunder
Qualitätswein trocken
Bezirkskellerei Markgräflerland
Preis: 8,80 €

Goldenes, helles Gelb mit
leichtem Mousseux.

Herb-süßes Duft-Lust-Spiel. In
den Hauptrollen: zärtliche Honig-
typen, gelbfleischige
Fruchtpersönlichkeiten
und raffinierte Kum-
quats.

Geschmacklicher
Untertitel: „Ein
Maul voll Wein“
oder: „Der elegante
Mister Ruländer“

Oscarverdächtig!
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Probe 2006

Fr., 8. Juni 10 – 19 Uhr
Sa., 9. Juni 10 – 18 Uhr

Bertoldstraße 8
D-79098 Freiburg i. Br.

Tel. 07 61/217 20 84
www.weinbaer.de

W E I N B Ä R

2006er Spätburgunder Rosé
Kabinett trocken
Weingut Arndt Köbelin, Eichstetten
Preis: 8,90 €

Kräftig-schönes Rosé mit leicht
bläulich-violettem Schimmer.

Sehr feine Fruchtaromen
nach roten Beeren
und Saftkirschen ver-
sprechen einen wei-
nigen Durstlöscher.

Gesunde Rot-
weintrauben ste-
hen Pate für die-
sen geschmack-
lich eleganten,
süffigen und
wahrhaft außerge-
wöhnlichen Rosé.
Kompliment!

Vorsicht
Suchtge-
fahr!
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2006er Bardolino Chiaretto
Classico
Zeni Bardolino, Italia
Preis: 5,90 €

Kräftiges Himbeerrot im Dia-
log mit violetten Farbschattierun-
gen.

Im Duft wie künstli-
ches Fruchteis nach Jo-
hannisbeere, Rhabarber
und Joghurt riechend.

Im Gaumen gera-
dezu bonbonartig.
Der Wein wirkt
irgendwie gekünstelt
und aufgesetzt. Süß-
lich ohne süß zu
sein, fruchtig ohne
ehrliche Frucht. 

Ein „Barbie-
wein“!
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2006er
Eichstetter Herrenbuck Rosé
Qualitätswein trocken 
Bezirkskellerei Markgräflerland
Preis: 4,40 €

Zartes Alt- bis Lachsrosé im
Farbspiel.

Herbfruchtige, exotische An-
klänge von Cranberries
und Granatapfel bis hin
zu Physalis.

Im Mund lebendig
mit viel Frische und Saf-
tigkeit, ein insgesamt
attraktiver und au-
thentischer Gesamt-
auftritt.

Die Terrasse
ruft!
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2006er Chardonnay
San Simone
Porcia, Italia
Preis: 5,90 €

Silberklar mit grünlich-gelben
Reflexionen. 

Erfrischend erster Eindruck.
Limettenschalenaro-
men gepaart mit mi-
neralischer Exotik.
Passionsfruchtcock-
tail verführt auch
noch beim wieder-
holten Riechen.

Im Ge-
schmack verführt
die saftig-elegan-
te Fruchtigkeit
und ihre herb-sü-
ße Revange.

Sommerurlaub
im Glas!
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2006er Morningside
Chardonnay
South Africa
Preis: 7,90 €

Leichte Erdtöne mit einem
zartgrünen Schimmer durchzogen.

Die gelangweilte Aromatik
zeigt müde eine süßlich-
herbe, undifferenzierte
Fruchtigkeit und lässt
die wunderschöne, na-
türliche Frische einsam
im Duftparcour stehen.

Geschmacklich
elegant, doch etwas
spröde. Der ungedul-
dig kurze Abschied
lässt die attraktive
Herbe nackt zurück.

Wein oder nicht
Wein?
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2006er Sauvignon blanc
Môreson, South Africa
Preis: 9,00 €

Hellgrünliches Silber.
Sein Aroma ist geprägt von

zart grünlichen, vegetativen No-
ten. Daneben leicht mineralisch-
seidige Töne.

Geschmacklich ebenso
leichtfüßig und den-
noch bezaubernd leben-
dig, fruchtig mit säure-
betonter Herbe im
Nachspiel. Konse-
quent leicht.

Ein Wein wie
auf Wolken.
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Verkostungskriterien: Color, Farbe Odor, Geruch Sapor, Geschmack AnmerkungSOC
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Zeit für Wein

„Jahrgangsparty
2006”

in und vor der Alten Wache – 
Haus der badischen Weine am
Münsterplatz

Freitag, 15. Juni 2007 
16– 23 Uhr

Wir feiern mit...
- zauberhaften Weinen aus 2006
- kulinarischen Überraschungen 

von Fritz Zehner
- stimmungsfroher Livemusik

...und am liebsten 
mit Ihnen gemeinsam

Münsterplatz 38 
D-79098 Freiburg
Tel. 0761/20287-0
www.alte-wache.com

Die Neuen sind da!
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