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Schlemmen 1n Straulken

Ein bunt geschmiickter Reisigbesen weist den Weg zur StrauBe. Man findet die
StrauBwirtschaften im Kaiserstuhl und im Markgréflerland, zwei Mal im Jahr 6ff-
nen sie ihre Tore — jetzt im Herbst ist es wieder so weit. Zeit fiir eine Schlemmer-
tour ins Umland, denn in den StrauBen gibt's regionale Kiiche, hiesige Weine —
alles selbst gemacht, preiswert und lecker. Bilder und Text Adolf A. Steiner

Bollschweil-St.Ulrich ,,Sonner's Sonnen-Straufle”
Dort, wo von Geiersnest ein Béchlein runter nach St. Ulrich
flieBt, liegt in einer Mulde der groBe Heinehof (Schild an der
StraBe). Der Hof ist schon in der sechsten Generation im Besitz
der Familie Sonner, und seit zwoélf Jahren fiihren Valentin und
StrauBe”.
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Weingut und Hausbrennerei

Vesperstube

Haber{troh

Spezialitdten:

* Bauernvesper * selbstgebacke-
nes Brot ® Schwarzwilder
Schinken und Speck * alles aus
eigener Zucht und Schlach-
tung e« freitags frisches Bauern-
brot * am Wochenende abwech-
selnd warme Tellergerichte

Offnungszeiten:

05. Mdrz — 06. November
Dienstag-Freitag: 17-23 Uhr,
Samstag: 16-24 Uhr
Sonn- u. Feiertag: 11-24 Uh,
Montag Ruhetag

Haberstroh StraufSenwirtschaft
Talstr. 115  Glottertal [:"i"i

Telefon: 076 84/316




Teningen-Heimbach , Gallushof-StrauB3i”
Zwanzig Kilometer von Freiburg entfernt liegt der Gallushof

Ein Strauf? voller Heimeligkeit

Das Selbstverstindliche hinterfragt: Neulich meinte

ein Student in der StraBenbahn seinen offenbar
aus Hamburg stammenden Freund und seine
offenbar japanische Geliebte: ,Kommt ihr heute
abend mit in eine StrauBe?” Ungldubige Augen-
blicke spiter fragt der Kumpel, ,was is'n das?”
Der Studi zitiert den Duden: StrauB3: Name &ster-
reichischer Komponisten, Vogel, Blumen-StrauB},
StrauBenfarm, StrauBenfelder. Und ganz zum
Schluss: StrauBenwirtschaft — landschaftlich
fiir durch Zweige (StrauB) kenntlich gemachter
Ausschank fiir eigenen Wein. H&? Na ja. Hin-
gehen kann man ja mal. Auf dem Weg sehen sie
zweimal einen mit bunten Bindern verzierten
BesenstrauB und folgen den Schildern. Als sie
die StrauBe betreten, sitzen viele Géste drin,
genieBen neuen oder schliirfen feinen gereiften
Wein und haben volle Teller vor sich.
Viele der hiesigen StrauBen sind in den 80er-
und 90er-Jahren entstanden.
Osterreichs Weinbauern zwischen Melk und

Krems und im Burgenland lockten schon viel frii-

her Géste in ihre so genannten Heurigen. Winzer im
Kaiserstuhl und Markgréflerland sind ihnen gefolgt.

Die Mehrzahl unter ihnen dffnet unter der Woche zwi-

schen vier und sechs am Nachmittag, an Sonn- und

Feiertagen friiher. Die im iiberlieferten Sinn ,klassischen”

empfangen im Friihling und im Herbst je zwei Monate
lang Géste. Manche entscheiden sich, Geld fiir eine Wirt-

schaftskonzession hinzulegen und haben dauernd offen.

Da die StrauBen vornehmlich nur solches anbieten (diir-

fen), was aus ihrem eigenen Betrieb kommt — Rind-,

Schweine-, Putenfleisch, Bratwiirste, Gemiise, Obst und

selbstverstindlich Wein und auch Schnépse — gibt es

auf den Héfen viel zu tun. StrauBen sind Familienbe-

Die StrauBe ge-
hért zum Weingut
Schlatthof, diese
liegt auf weitem
Feld, nah am Wald,
einen Katzesprung
von Freiburg ent-

triebe, die meisten beschiftigen zudem Hilfskrifte.
Auf gute Zusammenarbeit und freundliche Bedie-
nung der Géste legt man gréBten Wert. Die aller-
meisten erfreuen sich daher vieler treuer Stamm-
géste. Hin und wieder verirrt sich auch eine Promi-
nenz in eine der StrauBen, die alle ihre eigene und
besondere bauerliche Schénheit strahlen lassen,
innen wie auBen. Weil Sauberkeit eine groBe Rolle
spielt, diirfen Géste vielerorts in die Kiiche blicken.
Das Duo aus Hamburg und Japan wird jedenfalls
noch vor den SchlieBungen im November oder spé-

fernt in St. Georgen testens im néchsten Friihling wieder einen Bummel zu

Das Essensangebot

einer StrauBe wagen. Abgelegene Winkel haben

ist gut und giin- bekanntlich ihren besondern Reiz.

stig: Schlatthofvesper mit Blut- und Leberwurst, Schnitzel mit
gemischtem Salat. Das Brot zu den Speisen wird hier noch selber
gebacken. Zu giinstigen Preisen gibt's auch die siiffigen Weine
aus eigenem Anbau, darunter ein feiner Spatburgunder WeiB-
herbst. Zurzeit kommt natiirlich neuer SiiBer auf den Tisch und
dazu gehdrt der superleckere Zwiebelkuchen. Wer sich iiberfut-
tert hat, kann mit Schnépsen aus der hauseigenen Brennerei den
Magen beruhigen.

Schlatthéfe 3, 79111 Freiburg-St. Georgen; Tel.: 0761/41847

Freiburg Siid

Adolf A. Steiner

WEINGUT | SCHLATTHOF

Unsere Strauflwirtschaft

ist vom 1. September bis 4. November geoffnet!

Mo-Fr ab 17 Uhr

So u. Feiertage ab 12 Uhr
Samstag Ruhetag

Familie Fritz Hanser, Schlatthéfe 3
D-79111 Freiburg, Tel. 0761 4 18 47

Eugen-Keidel Bad
Dorint Hotel
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