
Best of Freiburg: In dieser chilli-Ausgabe
stellen wir den Weinfreunden und Wein-
kennern eine Auswahl von weißen Wei-
nen vor, die allesamt von Anbauflächen
innerhalb des Stadtgebiets stammen –
unter anderem vom Schlossberg, Tuni-
berg, der Lage Steinler in St. Georgen
und aus Tiengen. Verkostet – natürlich
wie immer blind – wurden die Tropfen in
den einladenden Räumen der Alten Wa-
che an der Südseite des Münsterplatzes,
als Verkosterin stand der Redaktion er-
neut die Geschäftsführerin der Badi-
schen Vinothek, Alixe Winter, zur Verfü-
gung.
Probiert wurden keine Spitzenweine, die
den Geldbeutel strapazieren und den Ge-
nießer beim Kauf zweimal überlegen las-
sen, sondern beste Alltagsweine. „Es ist
ein erfreulich gutes Preis-Leistungs-Ver-
hältnis festzustellen“, so das Urteil von

Winter. Die verkosteten Weine aus Frei-
burg für den täglichen Bedarf präsentier-
ten sich hierbei allesamt mit einer ganz
persönlichen Note. „Trotz gleicher Lagen
und gleicher klimatischer Verhältnisse
schmeckt man die persönliche Hand-
schrift des jeweiligen Betriebes und Kel-
lermeisters“, sagt Winter. Aber auch die
unterschiedlichen Lagen kann man
schmecken – etwa die mineralische Note
der Tropfen vom Schlossberg. In der
nächsten chilli-Ausgabe werden wir un-
seren Lesern die Roten aus Freiburg vor-
stellen, die sich hinter ihren weißen Kol-
legen wahrlich nicht zu verstecken brau-
chen. 
Wer für diese rote Best-of-Freiburg-Ver-
kostung noch anstellen möchte, möge
seine Erzeugnisse direkt an die Alte Wa-
che liefern. 
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Best of Freiburg
ALLTAGSTAUGLICH, GUT 
UND MIT PERSÖNLICHER HANDSCHRIFT

Freiburg/Hartheim (bar). Schmackhafte
Premiere: Der Badische Winzerkeller in
Breisach hat unlängst auf dem Autorast-
hof Hartheim/Bremgarten das Winzer-
Outlet "Wine & more" eröffnet. Auf 400
Quadratmetern gibt es Weine, Sekte und
– deswegen „more“ – Spezialitäten aus
der Genossenschaftskellerei wie Brot,
Obst, Schinken und Souvenirs aus der
Region. Geleitet wird das erste Winzer-
Outlet an einer Autobahn von Claus
Greiner und der hat als einstiger Pächter
der Raststätte Mahlberg durchaus Erfah-
rung mit mobiler Kundschaft.
Vor allem Durchreisenden will Greiner
Gelegenheit geben, Produkte aus der Re-
gion zu kaufen. Aber auch „Leute in Lau-
ne“ aus der näheren Umgebung und aus
dem Elsass zählen zum anvisierten Pu-
blikum. Mit dem Winzeroutlet begibt
sich der Badische Winzerkeller in eine
„neue Dimension der Vermarktung re-
gionaler Weine und Produkte“. Greiner:
„Wir sind alle sehr gespannt und gleich-
zeitig hoch motiviert, aus diesem Pilot-
projekt ein Erfolgsmodell zu machen,
was vielleicht auch für alle anderen badi-
schen Weinanbaubereiche Schule ma-
chen könnte.“  

ERSTES 
WINZER-OUTLET 
AN DER AUTOBAHN
Badischer Winzerkeller geht mit
„wine & more“ neue Wege

2006er FREIBURGER REBTAL
Weißburgunder
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Tiengen
Preis: 6,90 a / bei Alte Wache

Kräftig funkelndes Gelbgrün.
Der Duft verführt spontan mit ei-

nem Schuss gebrannter Mandeln, etwas
Karamell und Honig sowie rei-
fer Zuckermelone.

Geschmacklich weitaus
gewöhnlicher und allenfalls
alltagstauglich. 

Zu wenig Wein fürs Geld.
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2006er FREIBURGER 
Schlossberg Riesling
Qualitätswein trocken
Staatsweingut Freiburg und
Blankenhornsberg
Preis: 6,20 a / Staatsweingut Freiburg

Beigegold mit leisem Mousseux.
Geruchlich reduziert auf

stählerne Komponenten mit
markantem Profil mit zu er-
ahnender vegetativer
Hintergrundaromatik.

Geschmacklich ausla-
dend mit großen Lücken,
die die Säure etwas nackt
und ungeschminkt im
Raume stehen lassen.

Ehrlich schmeckt
nicht auch am längsten.
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2002er MUNZINGER 
Chardonnay
Spätlese trocken, Barrique
Winzerverein Munzingen
Preis: 12 a / bei Alte Wache

Tiefes, herbstwarmes Gold.
In die Nase schwingen

sich Bananen- und Vanille-
noten, durchwoben von
Mandarinenschalen, weißer
Schokolade und einer Prise
Curry.

Im Mund dicht und
prallvoll mit reifer Frucht.
Angenehm wärmend im
Gaumen und von wunder-
schöner Länge. 

Ein internationaler Re-
gionalist.
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2006er FREIBURGER STEINLER
Gutedel
Qualitätswein trocken
Weingut Faber, Freiburg
Preis: 3,50 a / bei Weingut Faber 

Helles Gelbgold mit grünlicher Patina.
Süßlich Reife und wunderschön diffe-

renzierte Fruchtsequenzen finden Beglei-
tung in kräuterigen Duftassozi-
ationen und erhöhen die ge-
ruchliche Attraktivität.

Geschmacklich eher etwas
plattgetreten ohne überzeu-
gende Eleganz mit zu spätem
Säurenachtritt und bitter-
metallischem Nachhall.

Freundlicher Langweiler
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Beste Lage in Freiburg: Der Schlossberg ist schwer zu bewirtschaften, aber bringt beste Trauben hervor.
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2006er FREIBURGER
Steinler Gutedel
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft
Wolfenweiler
Preis: 3,60 a / WG Wolfenweiler

In der Farbpräsentation helles,
frisches Gelbgrün mit silbrigen Re-
flexionen.

Knackige Fruchtfrische bereits
im Duft. Herb-nussiges bis apfel-
mostähnliches Spektrum. Sehr le-
bendig.

Geschmacklich erfrischender
Wein mit einer etwas vorlauten
Fruchtsäure, die allerdings mit viel
Frische und Spritzigkeit brilliert
und in einem leicht cremigen Ab-
gang versöhnt.

Locker-luftiger
Weinspaß
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2006er FREIBURGER
Gutedel
Qualitätswein trocken
Staatsweingut Freiburg und
Blankenhornsberg
Preis: 4 a / bei Staatsweingut Freiburg

Zartes Gelb mit silbrigem
Glanz.

Faszinierende Gäraromen
überzeugen und bezirzen die Nase
mit feinen Pfirsich- und Aprikose-
noten, begleitet vom exotischen
Duft schwarzer Johannisbeeren.
Dahinter zeigt sich ein minerali-
sches Szenario, das den Wein fast
rieslingähnlich präsentiert.

Geschmacklich authentisch zur
Nase. Ein überraschend spritzig-
frecher Wein mit rassigem Säure-
spiel und schmeichelnder
Aromenintensität.

Ein avantgardisti-
scher Gutedel.
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2005er FREIBURG-
Waltershofener Steinmauer
Weißburgunder
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft
Waltershofen
Preis: 6,50 a / bei Alte Wache

Leuchtend-brillierendes Gold.
Frische Tannentriebe steigen

in den Aromenzug als erstes ein.
Drauf ein Gefolge von herben
Fruchttönen und mineralischen
Impressionen.

Mundfüllende geschmackliche
Balance von reifer Frucht, die sich
vortrefflich mit der anregend,
gutdosierten Säure unterhält und
die Verweildauer des Weines auch
nach dem Schlucken verlängert.

Wenn auch kein
Held, so doch Ver-
führer.
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2005er FREIBURGER
Steinmauer Chardonnay
Qualitätswein trocken
Weingut Landmann, Freiburg
Preis: 11,60 a / Weinlein Herdern 

Cremebeige silbrig hinter-
malt.

Vegetatives und leicht krau-
tiges Aromenspiel mit einem zar-
ten, erfrischenden Hauch von Zi-
tronenmelisse.

Dichte, säuregeprägte Frucht
mit markantem, leicht bitter-her-
ben Nachdruck, der den Gaumen
etwas durstig zurücklässt. 

Ganz ungeschminkter,
ehrlicher Chardonnay.
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Weinlein von Gleichenstein

Inh. Adrian Freiherr von Gleichenstein
Hauptstr. 74 • 79104 Freiburg • Telefon 0761/ 70 76 111

info@weinlein-von-gleichenstein.de
www.weinlein-von-gleichenstein.de

von
  ADRIAN FREIHERR 

VON GLEICHENSTEIN

Wir bieten Ihnen bei fachkundiger Beratung eine vielfältige Auswahl 
an heimischen und internationalen Weinen, edlen Bränden und Feinkost

2006er FREIBURGER
Rebtal Rivaner
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Tiengen
Preis: 5,50 a / bei Alte Wache

Helles Goldgelb mit leichten
Kohlensäurebläschen.

Angenehm lebendige und ein
Hauch exotische Frucht. Johan-
nisbeeren, Maracuja, Pink Grape-
fruit und Sanddorn versprühen
sommerliche Laune.

Auf der Zunge unge-
mein saftig und erfri-
schend, voll Leichtigkeit
und Eleganz, die die Exo-
tik und Dichte des ver-
führerischen Duftes lei-
der etwas vermissen
lässt.

Schöner und er-
schwinglicher Partywein
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2006er FREIBURGER
Schlossberg Riesling
Kabinett trocken
Stiftungsweingut Freiburg
Preis: 5,70 a / bei Stiftungsweingut

Klares grün-gold durchwobe-
nes Gelb.

Feine, gradlinige Aromen süß-
licher Pfirsichhaut und herber
Quitten durchzogen von Muschel-
schalen und regennasser Sommer-
wiese.

Tänzelt angenehm
prickelnd über die
Zunge und bleibt da-
bei im rechten Ma-
ße schlank und ele-
gant.

Fetzig frischer
Junggeselle
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2006er TUNIBERGER
Sommer Rivaner
Muskateller
Qualitätswein trocken
Winzerverein Munzingen
Preis: 5 a / bei Alte Wache

Hellgrün-Golden mit silbrigen
Schattierungen und anfängliche
Kohlensäurepräsenz.

Erfrischende Herbe, der Duft
saftiger Äpfel und eine Prise Nek-
tarinen- und Mangoduft machen
Lust auf Mehr.

Lebendig be-
geisternd im Gau-
men mit wohlig
langem Nachklin-
gen.

Ein Ruck-
zuck-Flasche-
leer-Wein 
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2005er MUNZINGER
Kapellenberg
Grauburgunder
Qualitätswein trocken
Winzerverein Munzinger
Preis: 6,50 a / bei Alte Wache

Hellgoldenes Funkeln.
Süßlich-klassische Burgund-

erfrucht, die an Heckenrosen,
Stachelbeeren und Mirabellen
erinnert und mit sanfter Weib-
lichkeit der Nase schmeichelt.

Konsequente Streichelein-
heiten auch auf der Zunge. Voll
Leidenschaft und Intensität und
dennoch mit der gewünschten
Contenance.

Als Solist und Essensbe-
gleiter eine Sünde
wert.
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2006er BADEN CLASSIC
Grauburgunder
Qualitätswein trocken
Weingut Faber, Freiburg
Preis: 5,60 a / bei Weingut Faber 

Helles Strohgelb mit grünli-
chem Intermezzo.

Herb-süßliches und kühles
Spiegelbild von Boskopäpfeln,
nassen Kieselsteinen und Limo-
nenschale. 

Saftiger, säuregeprägter
Wein, der sich etwas
arrogant und harther-
zig im Gaumen zeigt.

Knackiger Nord-
länder!
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2006er FREIBURGER
Grauburgunder
Kabinett trocken
Staatsweingut Freiburg und
Blankenhornsberg
Preis: 6,60 a / bei Staatsweingut FR

Silbrig-helles Cremegold.
Faszinierende Gäraromen zau-

bern eine zartgliedrig-frische Exo-
tik in die Nase. Zitrus-Kiwi-Man-
go-Klaviatur in perfekter Dur-
Komposition.

Überzeugend schlan-
ker und durchtrainierter
Wein von großer, fest-
licher Eleganz.

Ein Meisterstück!
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Verkostungskriterien: Color, Farbe, Odor, Geruch

Sapor, Geschmack AnmerkungS
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2006er FREIBURGER
Steinler Weißburgunder
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Wolfenweiler
Preis: 4,10 a / bei WG Wolfenweiler

Gelbgolden mit grünlichen
Schatten.

Der vordergründig-dominieren-
de Duft nach Apfelschalen
zieht eine schnurgerade
Stahligkeit nach, die von
Thymianerinnerungen
umwachsen ist.

Sehr jugendhaft und
noch etwas unentschlos-
sen im Gaumen, büßt er
hier seine anfängliche
Souveränität ein.

Kein erfahrener Stür-
mer, allenfalls Reserve-
bank.
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2006er FREIBURGER
WEIßBURGUNDER
Qualitätswein trocken
Stiftungsweingut Freiburg
Preis: 5,50 a / bei Stiftungsweingut Freiburg 

Silbrig glänzend, cremefarben chan-
gierend.

Zärtlich-reife Fruchtaromen wecken
die Erinnerung an Zitronenblüten,
Grapefruit und Cranberries.

Schlank-elegant ge-
formter Geschmack mit
bezaubernder Frische,
die sich mit weicher Cre-
migkeit verabschiedet.

Alle Leichtigkeit des
Weins!
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