
CHILLI-WINEGUIDE JUNGWEINE

FRISCH SERVIERT
DIE 2009ER JUNGWEINE KOMMEN STARK
UNTERSCHIEDLICH DAHER

2009 GRÜNER MARKGRÄFLER
Gutedel
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Hügelheim
Preis: 5,50 a / 10,5% vol.

Hellbeiges Farbkleid mit grünlich-
silbrigem Schimmer.

Im Duft leider etwas verhalten,
dennoch von feiner, knackiger Herbe
geprägt. Der geduldigen Nase
öffnet sich ein grüngemisch-
tes Kräuterbeet, das mit
schüchterner Süße hinter-
legt ist.

Geschmacklich eher holz-
pantofflig, kühlend-grüne
Komponenten mit nackten
Schultern, die besser ein
Mäntelchen getragen
hätten. 
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2009
Gutedel
Kabinett trocken
Winzergenossenschaft Britzingen
Preis: 4,95 a / 11,5% vol.

Silbrig-grünliches Farbspiel.
Verführerische Brotrindenaro-

men, saftig-reifes und dennoch
knackiges Fruchtkleid, das elegant
die Nase verzaubert. 

Geschmacklich be-
lebend läuft er gutge-
launt über die Zunge
und zeigt zum Schluss
seine markante Seite
mit erfrischender,
überzeugender 
Herbe.
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2009 EICHSTETTER 
HERRENBUCK
Rivaner
Kabinett trocken
Weingut Karl Heinz Hiss, 
Eichstetten
Preis: 3,80 a / 12% vol.

Helles Gold mit leichter Perlung. 
Riecht herrlich nach saftig grünen

Äpfeln und frisch verregneter
Sommerwiese und zaubert
eine verspielte, kühle Duf-
tigkeit auf die Aromen-
bühne.

Geschmacklich eine Pri-
se zu friesisch. Raubeinige,
kühle Art, die sich mit einer
nicht so gut gelaunten Her-
be im Nachklingen äußerst
eigenwillig präsentiert. 
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am Samstag, 5. Juni ab 16 Uhr
und Sonntag, 6. Juni ab 11 Uhr

Kellerbesichtigung bei Kerzenlicht im Holzfass- und Barrique-Keller
Offene Verkostung im großen Probierraum

Weinbergfahrten mit Traktor und Anhänger

Badische Spezialitäten von „Ochsen-Wirts“ Thomas und Lydia Rinklin
Kaffee und Kuchen • Kinderschminken

Ausstellung: Störche, Landschaften und Menschen in Aktion
von Anne Trotter aus Teningen

Wir freuen uns auf Ihr Kommen und 
begrüßen Sie mit einem Glas FRISECCO!

Stündliche An- und Rückfahrt mit der Regio-S-Bahn ab Freiburg Hauptbahnhof.
Parkplätze finden Sie am nahe gelegenen Bahnhof.

Bei der Hotelzimmersuche sind wir gerne behilflich.

Live Musik:
Samstag ab 18 Uhr mit Matthias Reinelt

Sonntag 14 - 17 Uhr Big Band Kaiserstuhl-Tuniberg
ab 18 Uhr mit Just Friends

Flanieren und Probieren
im Gutshof, Keller und Weinberg

Hof-Fest

Weingut Kiefer • Bötzingerstraße • Eichstetten
www.weingutkiefer.de

Same procedure als last year, Miss
Winter? Auch heuer hat die Geschäfts-
führerin der Alten Wache, Alixe Win-
ter, fürs Freiburger Stadtmagazin chilli
drei Dutzend Jungweine aus dem Vor-
jahr verkostet. Da die Betriebe sehr
viele Weine angestellt haben, werden
sie – nach der Rebsorte geordnet – in
dieser und der Juni-Ausgabe präsen-
tiert. Völlig anders als im Vorjahr aber
sind die Weine in diesem Jahr von der
Qualität stark unterschiedlich. „2009
war ähnlich wie 2003 ein sehr gutes
Jahr, manch einer hat sich da ein biss-
chen zu sehr auf die Natur verlassen“,
bilanzierte Winter nach der Verkos-
tung. Zuweilen nämlich stehe der Al-
koholgehalt ein bisschen alleine da,

nur in Harmonie mit dem Geschmack indes ergebe sich
am Ende ein gutes Produkt. So habe der 2009er-Jahr-
gang bei den Kellermeistern die Spreu vom Weizen ge-
trennt – wie die Verkostungsnotizen belegen.           bar
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2009 MOOSMANN
Rivaner
Qualitätswein trocken
Weingut Siegfried & Georg Moos-
mann, Waldkirch-Buchholz
Preis: 4,10 a / 12% vol.

Helles Blond mit silbrigen Fä-
den durchwoben. 

Charmant, charmant – staunt
die Nase und findet feine,
zart-süßlich und ver-
zaubernd duftige No-
ten mit Anklängen von
Kamille, Butterkeksen
und Limetten.

Saftig, saftig,
schwärmt die Zunge
und lauert gierig auf
den nächsten
Schluck. Einfach
herrlich!
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2009 FRANZ XAVER
Rivaner
Kabinett feinherb
Weingut Franz Xaver,
Waldkirch Buchholz
Preis: 3,90 a / 12,5% vol.

Feines, klares Gold mit Platin
changierend. 

Etwas leises Aromenlied
von klarer, heller 
Melodie.

Geschmacklich saf-
tig und geschmeidig,
wünscht man sich
doch, er wäre nicht
ganz so schüchtern
und brav im Mund.
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2009 DURBACHER SCHLOß
GROHL
Klingelberger (Riesling)
Kabinett trocken
Gräflich Wolff Metternich’sches Wein-
gut, Durbach
Preis: 8,20 a / 12,5% vol.

Chamois-beige-goldene Farbtrilo-
gie.  

Klare, brillante Geruchs-
philosophie – geradlinig,
elegant und pfiffig.

Und was für eine Schön-
heit im Gaumen. Saftig, le-
bendig und herrlich jung und
elegant schwebt er gerade-
zu über die Zunge und ver-
führt von Schluck zu
Schluck.
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2009 BUCHHOLZER
SONNHALDE
Riesling
Kabinett trocken
Weingut Moosmann, Waldkirch-
Buchholz
Preis: 5,60 a / 11,5% vol.

Gelbgold mit einem Hauch
von Oliv. 

Dichter Duftschleier gefüllt
mit Pfirsich, Ana-
nas, Mandarinen
und Minze – exo-
tisch, bezaubernd.

Verführt die
Zunge zum Bauch-
tanz! Mit raffi-
nierter Säure, ge-
schmeidiger
Frucht und wo-
gendem Körper.
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2009 BADEN 
Riesling
Qualitätswein trocken
Edition Fritz Keller
Preis: 5,99 a / 12,5% vol.

Hellfunkelndes Goldblond. 
Feine Frucht nach grünen Äp-

feln und Zitronen und kühlend,
mineralisch-frische Aromen
wecken Sommerlaune. 

Besticht im Mund mit
saftigem, geschmeidi-
gem Charme und fre-
chem Säurespiel, das
dankenswerter-
weise in die Verlän-
gerung geht.
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2009 BADEN
Sauvignon blanc
Qualitätswein trocken
Winzerkeller Auggener Schäf
Preis: 5,70 a / 13% vol.

Lichtes, leuchtendes, durch-
scheinendes Gelbgold.

Feine Blütenaromen von Ho-
lunder und Jasmin wehen
Frühling in die Seele.

Versetzt auch
den Gaumen in Flirt-
stimmung, mit un-
glaublich charman-
ter und koketter
Frucht, mit tänzeln-
der knackiger Säu-
re und bezaubern-
der Geschmeidig-
keit beim
Nachklingen.   
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2009 BADEN AVANTGARDE
Sauvignon blanc
Qualitätswein trocken
Winzerkeller Hex vom Dasenstein,
Kappelrodeck
Preis: 8,90 a / 12,5% vol.

Helles, blasses Gelb mit zarten
Grüntönen durchzogen.

Saftiger, fruchtfleischiger
Duft nach schwarzen Johannisbee-
ren, Brombeermarmela-
de und Minze.

Im Mund ange-
nehm schlank, doch
etwas zu stark mit
Cassis geschminkt.
Wer‘s gerne ge-
schmacklich recht
bunt mag, bitte-
schön!
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2009 IHRINGER 
FOHRENBERG
Sauvignon blanc
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Ihringen
Preis: 6,35 a / 12,5% vol.

Helles Chamois mit leichtem
Perlenspiel. 

Feiner Duftschleier von Ho-
lunderblüten und reifer
Ananas umspielen die
Sinne.

Verführt die Zun-
ge mit viel zärtlicher
Saftigkeit und wohl-
dosiertem Frucht-
potpourri. Diesen
ausnahmsweise ger-
ne auch eiskalt. 
Bitte!!!
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2009 MARKGRÄFLER 
LINDENHOF
Gutedel
Qualitätswein trocken
Erste Markgräfler Winzergenossen-
schaft Schliengen-Müllheim
Preis: 4,90 a / 12% vol.

Zartgold mit leichten oliven 
Noten. 

Süßlich duftig von
Zitronenfrische bis fei-
nen Mandelaromen.

Geschmacklich edel
wie gut, mit aparten
Fruchtsequenzen und
unglaublich souverä-
nem Dialog von safti-
ger Frische und ausge-
reifter Frucht.  
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2009 GLOTTERTÄLER 
EICHBERG
Rivaner
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Glottertal
Preis: 4,05 a / 11,5% vol.

Gelblich-grünes Funkeln. 
Zartgewobene Kräuter- und Li-

monendüfte wecken die Nase, da-
hinter ein Hauch von Haselnuss. 

Legt sich geschmei-
dig über die Zunge
und zeigt Cremig- und
Spritzigkeit in ange-
regtem Dialog. 
Locker, lustig, lecker!
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2009 FRITZ WASSMER
Sauvignon blanc
Weingut Fritz Waßmer, 
Bad Krozingen
Preis: 7,30 a / 12% vol.

Goldgelb funkelnd.
Zartduftig und für die Sorte ge-

radezu elegant zurückhaltende Aro-
matik. Nur eine äußerst feinfühlige
Idee von Limette-Apfel-Grapefruit-
Frische. 

Geschmacklich dann
schon wortgewaltiger.
Mit kräftig, fast masku-
liner, tiefer Frucht-
stimme und einem
Cassis-Bariton im
Gaumenecho. Überra-
schend eigenartig!
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2009 MARKGRÄFLER
Rivaner
Qualitätswein trocken
Erste Markgräfler 
Winzergenossenschaft Schliengen-
Müllheim
Preis: 4,50 a / 11,5% vol.

Leicht grünlich-goldenes Farb-
spiel mit einem Hauch von Perlen-
spiel. 

Knackig und frech im
ersten Geruchsein-
druck. 

Säure und Frische
entern die Nase und
vermitteln Unbe-
schwertheit, die sich
im Gaumen wider-
spiegelt. Ein erfri-
schend schöner, und
begeisternd unkompli-
zierter Sommertrunk.
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Edition Keller auf 
Vormarsch

Der Oberbergener Winzer Fritz
Keller (Schwarzer Adler) und Aldi
intensivieren die Zusammenar-
beit. Gab es bisher „nur“ einen
weißen und einen Spätburgun-
der in den Filialen von Aldi-Süd,
gesellen sich nun auch ein Rosé,
ein Pinot Rosé Sekt und ein Ries-
ling dazu. Wie bei den bereits
etablierten Produkten setzte
Keller auch für die Neulinge ho-
he Qualitätsstandards wie alte
Rebstöcke, Traubenteilung zur
Ertragsreduktion, Grün- und
Handlese. „Wenn man den Ries-
ling, den Pinot Sekt, aber auch
den knackigen Rosé probiert,
freue ich mich mit den vielen be-
teiligten Winzern, dass uns
wiederum etwas ganz Besonde-
res gelungen ist“, so Keller, der
mit der Kreation der Edition
2007 für viel Aufsehen gesorgt
hatte. bar

Kalte Sophie - weißheilig
oder kaltblütig

Eiskaltes für warme Tage

Alixe Winter, Geschäftsführerin
der Alten Wache, hat nach dem
hauseigenen Glühwein erneut
ein neues Produkt kreiert: die
kalte Sophie – die eigentlich eis-
kalte Sophia heißen müsste.
Denn benannt ist sie nach der Eis-
heiligen Sophia von Rom, und sie
ist nicht nur kalt, sondern eiskalt:
reiner Wein gefroren. „Ein außer-
gewöhnliches Geschmackserleb-
nis, als ob die Zunge durch Pul-
verschnee fährt“, so Winter. Bei
der Vor-Premiere offenbarte sich
zügig der durchaus enorme
Suchtfaktor. chilli-Tipp: Probie-
ren und nebenbei vinosophieren.
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