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Was tun, wenn der nächste runde Geburtstag ansteht
und sich die eigenen Kochkünste auf Spaghetti mit 
Tomatensoße beschränken? Oder die selbst gemachte 
Hochzeitstorte schon vorm Verzehr dahinschmilzt? 
Dann hilft nur noch ein professioneller Partyservice, 
der in Freiburg nicht schwer zu finden ist – vom 
kleinen Familienunternehmen bis hin zum groß 
angelegten Lieferservice für bis zu tausend Personen. 
chilli stellt euch die wichtigsten Anbieter vor. 

Wenn  der kleine

Hunger kommt …
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Schaper Partyservice 

Angebot: Anders als beim „klassi-
schen“ Partyservice wird das Essen

nicht geliefert, sondern beim Kunden
daheim zubereitet. Der Mietkoch macht’s

möglich. Zur Wahl stehen drei bis zehn Gänge für
Veranstaltungen ab zehn Personen. Alternativ steht
das traditionelle Catering mit kaltem und warmem
Buffet zur Wahl. „Wir sind die, die individuelle Spei-
sen anbieten und alles mit dem Kunden abspre-
chen“, betont Geschäftsführer Mike Schaper.
Spezialitäten: Fingerfood ist die Spezialität des 
Hauses – in allen Preisbereichen von Sushi bis 
Kaviar. Menübeispiel vom Mietkoch: Pasta mit 
Gorgonzolasoße und Apfel, als Hauptgang Wild-
schwein mit Holunderbeerensoße und Gnocci, zum
Dessert Parmesam-Reggiano mit karamellisierten
Balsamikofrüchten und Rosmarin
Preise: ab 28 Euro pro Person; bei Geschirr-Lieferung
und Tischgedeck zusätzlich 6 Euro p.P.
Kontakt: Schaper Partyservice, Im Bohrer 29, 79289
Freiburg-Horben, Tel. (0761) 8705907, www.schaper-
partyservice.de, E-Mail: info@schaper-partyservice.de 

Zahner Traiteur GmbH 

Angebot: Das seit 40 fast Jahren
bestehende Freiburger Großunter-
nehmen beliefert mit seinem Menü-
Bringdienst und Catering täglich bis zu
6000 Personen, darunter viele Firmen und
Schulen. Der Partyservice-Bereich wird derzeit ausge-
baut. „Alles kommt tagesfrisch auf den Tisch“, erklärt
Horst Zahner, der bei „Zahner Traiteur“ nicht nur als
Chef, sondern auch als Musiker agiert: Die Horst-Zah-
ner-Band tritt bei Partys auf Wunsch gleich mit auf.
Spezialitäten: Jeden Tag stehen elf Menüs zur Aus-
wahl (fünf warme, sechs Zusatzmenüs); Buffetbei-
spiel für Partyservice: Gemischte Fischplatte mit Sah-
nemeerrettich, Roastbeef mit Remouladensauce,
Seranoschinken mit Melone, Schweinefilet im Blätter-
teig mit gefüllten Birnen.
Preise: ab 16,50 Euro pro Person, bei Betriebsjubiläen 
ab 25 Euro p.P. (bei Veranstaltungen innerhalb Frei-
burgs sind Geschirr und Anfahrt im Preis enthalten)
Kontakt: Zahner Traiteur GmbH, Mitscherlichstr. 3,
79108 Freiburg, Tel. (0761) 50044440, www.zahner-
feinkost.de, E-Mail: kontakt@zahner-traiteur.de 

Le Festin 

Angebot: Mit einem in der 
Branche einmaligen „Kochmobil“

kommt das Zwei-Mann-Unterneh-
men zum Kunden nach Hause, wo le

festin – das Festessen – frisch zubereitet
wird. Um den Service in Anspruch zu nehmen, muss
man keine gigantische Party veranstalten: Schon 
für Feiern ab zwei Personen wird gekocht. „Sie stel-
len die Räumlichkeiten“, sagt Geschäftsführerin
Reinhilde Fischer, „ab dem Tisch übernehmen wir.“ 
Spezialitäten: Convenience-Produkte sind tabu.
Auf den Tisch kommen vor allem eigene Erzeug-
nisse wie selbst gebackenes Brot oder Weiderind
vom eigenen Hof.
Preise: 3-Gänge-Menü pro Person ab 30 Euro 
(inkl. Geschirr und Besteck), zzgl. Anfahrtskosten
Kontakt: Le Festin
An der Niederbruck 5,
79263 Simonswald,
Tel. (07683) 909323,
www.lefestin.de, E-Mail: info@lefestin.de 

Metzgerei Feist

Angebot: Frische, Frische, Fri-
sche – so das oberste 
Gebot dieses kleinen, aber feinen
Geschäfts. „Unser Fleisch wird le-
bend im Stall gekauft“, betont Ge-
schäftsführerin Catherina Keune – aus dem Groß-
handel kommt nichts auf den Teller. Metzgerei und
Partyservice arbeiten eng zusammen, Bestellungen
laufen unbürokratisch per Telefon: „Einfach anrufen,
und wir kommen vorbei.“ Neben dem Hauptzielge-
biet Emmendingen und Teningen beliefert die
Metzgerei Feist auch Privatpersonen und Firmen 
in Freiburg.
Spezialitäten: Klassisches kaltes Buffet, z.B. Lachs
und Forelle sowie spezielle Themenbuffets wie 
Italienisch, Badisch oder Asiatisch.
Preise: ab 15 Euro pro Person (Selbstabholung), bei
Lieferservice wird Geschirr separat berechnet
Kontakt: Metzgerei Feist
Riegeler Str. 2, 79331 Teningen
Tel. (07641) 8446Fo
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