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Genlesen In Freiburg

Die Zeit der Stralencafés ist bald vorbei — selbst im sonnenverwohnten Freiburg. Doch keine
Panik. Auch drinnen schwort man auf Genusskultur, nun eben auf herbstliche. Was auch nicht
schlecht ist, denn zum einen locken die Restaurants mit saisonalen Spezialitaten, zum anderen
macht das Kuscheln am Kachelofen oder selbst unter dem Heizstrahler — dem derzeit besten
Freund der Raucher — nicht weniger Spaf8 als an der Dreisam unter der Sonne herumzulungern.
Was die Gastronomie vor Ort zu bieten hat, haben Dominik Bloedner und Manou Mormin

recherchiert.

pie Qual der wahl — In schloss rReinach in munzingen
Anspruchsvolle Gour-
mets landen am Fufle
des Tunibergs ebenso
§ weich wie Familien, Ge-
schaftsleute oder frisch
verliebte Parchen. Schloss
Reinach, ein 400 Jahre
. alter, zum Hotel- und
Gastronomiebetrieb umgebauter Gutshof erstrahltim
neuen Glanz. Im Juli haben Beatrix und René Gessler
das alte Gemauer Ubernommen und erwecken es
nun peu a peu aus dem Dornroschenschlaf. Im Som-
mer wurde bereits das s Badische Wirthus“ eréffnet,
das auf Spezialitaten sowie feine Tropfen aus der Re-
gion spezialisiert ist — mittlerweile eine feste Adresse
fur Leute mit Sinn fur Bodenstandiges, aber auch fur
die Skatrunde. Im Oktober nun sind zwei weitere Mo-
saiksteine hinzugekommen. Zum einen das Fein-
schmecker-Restaurant ,s Herrehus®, in dem Oliver
Rausch, Nachwuchsstar in der Gourmet-Szene, in der
Kiche zaubert. Zum anderen wurde die ,Vivothek Li-
moncello” neben der Hotelrezeption eingeweiht.
Hier regiert ein mediterranes Flair — ob beim Frih-
stick, beim leichten Essen oder beim Cocktail. Und
nicht zu vergessen der prachtvolle Innenhof, der Be-
sucher aller drei Etablissements bei schonem Wetter
lockt. Man hat die Qual der Wahl in Schloss Reinach.
www.schloss-reinach.de

mMexikanische adventszeit im enchilada

i Carambal! Die Fiesta Mexi-
cana rustet sich fur die Ad-
ventszeit. An den vier Sonn-
tagen im Dezember findet
im Enchilada im Karlsbau
ein Brunch statt, der selbst
Weihnachtsmuffel in Entzi-
LR cken versetzen wird. ,Etwas
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anderes als in anderen Lokalen, nicht nur wegen der
grofieren Auswahl. Und selbstverstandlich ein mexi-
kanischer Touch”, verrdt schon jetzt Geschaftsfithrer
Michael Matzkeit. Aber auch sonst gibt es im Enchi-
lada, das vor sechs Jahren in Freiburg die Zelte aufge-
schlagen und sich seitdem zur ersten Adresse fur
Burrito-Fans, Taco-Liebhaber, Latino-Freaks und
Partypeople gemausert hat, etwas Neues: die Wein-
karte wird kraftig aufgestockt. Bald finden sich uber
30 edle Tropfen aus Europa und aus Ubersee, die
Mehrzahl davon im offenen Ausschank. Und noch et-
was: Raucher sind drinnen zwar nicht willkommen
(jaja, das leidige Gesetz), haben es daftr auch in der
kalten Jahreszeit recht gemiitlich und warm (Heiz-
strahler!l) auf der nach drauf3en verlagerten Lounge.
Da kann das Fest kommen.

Fastfood mit Topinambur und pastinaken
Stellers Natur-
KOSTBAR hat

Anfang  Okt-
ober nach dem
Umzug von

Unterlinden in
das Foyer des

. - Museums fur
Neue Kunst in der Marienstrasse mit gewohntem
Konzept seine Pforten wieder geoffnet. Allein hun-
dert verschiedene Suppenrezepte — selbst entwickelt
oder verfeinert — hat der Agraringenieur Oliver Stel-
ler in petto. Suppen, Salate und Stfies aus 100 Prozent
biologischem Anbau gibt es hier in Fastfood-Manier
an der Theke zu kaufen. Fastfood, weil keiner langer
als drei Minuten auf sein Essen wartet und es alle
Speisen auch zum Mitnehmen gibt. Ansonsten ge-
niefden hier die Gaste beim Fruhstuicks- und Mittags-
tisch eher in aller Ruhe. Und wer nach der entspan-
nenden Pause wieder auf Touren kommen will, kann
sich mit der Bio Zisch Guarana-Cola oder dem mexi-
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kanischen Demeter-Kaffee voll-Okologisch wieder
auf Trab bringen. ,Es freut mich, dass nicht nur mei-
ne Stammgaste die neuen Raume so positiv aufge-
nommen haben®, duflert sich Steller sehr zufrieden
Uber die Resonanz seit der Wiedereréffnung. Off-
nungszeiten: Di. — So.10.30 —16.30 Uhr

artinsbrau

Zum Wohl! Besser konnen
es auch die fur ihre Brau-
kunst berihmten Franken
nicht. Seit 18 Jahren sorgt
das Martinsbrau - Frei-
burgs allererste Gasthaus-
brauerei — unterhalb der
Markthalle fur ,Aaahs” und
,Ooohs” in Sachen Gerstensaft: Pils und Export ge-
horen zum gerne getrunkenen Standard, doch Brau-
meister Johannes Goethe wartet auch mit saisona-
len Spezialititen wie etwa Bamberger Rauchbier
oder Bockbier auf, ibrigens taglich von 11 bis 1 Uhr.
Zwar ersetzen sieben Bier eine Mahlzeit, wie man
sagt, doch auch die Kuche unter Leitung des Elsas-
sers Alain Erhardt braucht sich nicht zu verstecken.
Deftig badisch und international kommt sie daher:
Rinderschmorbraten, ein Bratwurtsteller mit Biersau-
erkraut, Spanferkel oder Lammkeule ... Auch der Ser-
vice ist recht flink. Und das alles im urigen Ambien-
te des ehemaligen Papierlagers der Druckerei
Poppen und Ortmann — mittlerweile ein ,must” bei
Einheimischen ebnso wie den vielen auslandischen
Touristen.

peftig, urig, gut — das m

preisamufercafé fir den winter geriistet

Der Winter kann kommen, die Genusskultur am Fluss
verlagert sich vom Strand nach drinnen - in einen
grofzugigen, kuschelig beheizten Pavillon mit 70 Sitz-
platzen. Das Dreisamufercafé bietet auch in diesem
Jahr wieder die Moglichkeit, die Weihnachtsfeier des
Betriebes, Geburtstage, Hochzeiten und andere Feste
in einem stilvollen Ambiente zu feiern. Selbstverstand-
lich mit Blick auf das platschernde Gewasser. Bis Fe-
bruar wird der Pavillon seinen Dienst leisten, danach
ist ohnehin wieder Strandfeeling angesagt. Weiterhin
steht an der Dreisam noch bis Ende November der
¥ Fisch ganz hoch im Kurs. Bei
den Sylter Fischwochen, bei
denen Muscheln, Matjesfi-
lets, Bouillabaisse, Seezunge
und andere Spezialititen
serviert werden, kommen
nicht nur ,Fischképpe” auf
ihre Kosten.
www.dreisamufercafe.de
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,schwiegermutterra-
te" und ramilienbrunch
Im Hotel mercure

Da freuen sich die
Gastgeber. Das Mercu-
re Hotel am Munster
bietet noch bis 31. Marz
2008 eine ,Schwieger-
mutterrate” an. Fir nur
64 Euro pro Nacht im
Einzel- oder Doppelzim-
mer konnen Schwie-
gereltern, Verwandte,
Eltern oder Freunde im
Hotel Auf den Zinnen
ubernachten, und scho-
nen damit die Nerven
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CAFE|BAR  RESTAURANT

Jeden Mittwolch

Couscous Abend
ab 18 Uhr

]emnerstagabend

‘Live-Jazz

i

s
Jeden Freitag & Samstiigh

1&*

Candle-Light-Dinner
ab 18 Uhr

i

'Jeden:Samstag

Loungeabend mit D)
ab 23 Uhr

Jeden Sonn tag-.:

Live-Jazz F stiick

ab 10 Uhr

AKTIONEN VON OKTOBER'BIS MARZ

Rathausgasse 4| 79098,Freiburg
Tel'0761:21y77 500 gFax 2172500

Die Bio-Suppenbar

Késtliche Suppen und Tellergerichte
jeden Werktag von 11 - 16 Uhr

Einzigartige Salatkreationen

Lactosefreie Kaffeespezialitaten

Hausgemachte Kuchen

Franzosisches Fruhstiick

Hochwertige Weine und Seccos

Alles in kontrolliert-zertifizierter
Bio-Qualitat.

Alles auch zum Mitnehmen.
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Familienbrunch a la Mercure!

Heute gehe ich essen mit Oma
und Opa, Tante und Onkel,
Maomaund Fapa,

und,

MmemmwmmW und man
findat kaum noch Zeil fir seine Kinder, Ellam, Frau oder
Mann, ganz sinfach fir die gesamie Familiel
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| Shm_ hmht_rl-‘mmu
Geniassen S sines _m gl

das Stichwart Familienbrunch” an.

Aut der Zinnen 1
TDO0E Freiburg
Tel. 0T61/38510
Fax 0T61/3851-866
WAL TRETC LS. COIm

Mercure
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FREIBURD
AM MUNETER
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ENCHILADA

Restaurante y Bar mexicano
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der gestressten Gastgeber, die ohnehin keinen Platz
haben oder keine Zeit zum Aufrdaumen in den eige-
nen vier Wanden. Zwei Kinder unter 13 Jahren schla-
fen zudem umsonst im Hotelzimmer der Eltern. Da
steht einem Besuch in Freiburg eigentlich nichts
mehr im Wege. Zumal das Mercure Hotel mit dem
traditionellen Familienbrunch bereits einen grofen
Schritt gemacht hat, die Generationen entspannt am
Fruhstuckstisch zusammenzufuhren. Die erste mit-
gebrachte weitere Generation bezahlt nur die Halfte,
die zweite gar nichts. Wenn das kein Angebot ist ...

Natlrlich, originell Ewsspezwahtaten In der Limette
| ,Das weltbeste Eis,
weil selber gemacht”,
i schwérmen nicht We-
nige. Und es sind beilei-
be nicht mehr nur die
Bewohner des Stadt-
teils Vauban, die dem
im Februar 2006 er6ff-
| neten Eiscafé Limette
die Treue halten. ,Wir achten darauf, ein Angebot mit
vielen individuellen Eigenkreationen zu bieten”, sagt
der Italiener Christian Steffan, der zusammen mit sei-
ner Frau Sabine neben der Limette auch das Café
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Ganzes Spanferkel gefillt,

mit Beilagen nach Wahl

| 15 - 20 Personen € 205,-
MARTIN:  [—
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&6 - 10 Personen € 145,-

Vorbestellung Tel : 0761 /3870018
Am Martinstor unter der Freiburger Markthalle




Orangerie in Kirchzarten betreibt. Steffan verwendet
nur Naturprodukte, keine chemischen Bindungsmit-
tel, keine kinstlichen Aromastoffe, keine Farbstoffe.
Denn nur so kann man bei der Produktion den vol-
len Geschmack erreichen.” Heraus kommen saisonal
verschiedene Eissorten. Jetzt, in der Vorweihnachts-
zeit, stehen naturlich Spekulatius- und Zimt-Eis hoch
im Kurs. Sie gesellen sich zu Klassikern wie Butter-
milch-Limette, Exotica oder Vanille-Bourbon. Hinzu
kommt fur kleine und grofie Naschkatzen ein stattli-
ches Angebot an Kuchen und Torten sowie Kaffee-
spezialitaten, die sudlich der Alpen bestimmt nicht
besser schmecken.

Tapas & theaterspanischer Touch in der uadrille
Der Herbst lasst grufien: Mohren-Ingwersuppe mit
Sonnenblumenkernen oder ein grofier Salat mit Pu-
' tenstreifen und Ana-
nascreme stehen der-
zeit hoch im Kurs im
Theatercafé Quadrille.
Aber die kalte, un-
wirtliche Jahreszeit
spricht auch spanisch:
So sorgen herzhafte

kalte und warme Tapas, ausgesuchter Vino oder ein
Sherry aus Andalusien dafir, dass man im licht-
durchfluteten Gastraum die Kéalte draufien schnell
vergisst. Ein Klassiker fur die von den Weihnachts-
einkdufen jetzt schon Gestressten ist das Wochen-
endspezial am Samstag ab 14 Uhr: After Shopping
mit einem Glas Cava und gemischten Tapas. Beine
hochlegen und die ergatterten Schnippchen sortie-
ren. Und jeden Dienstagabend lockt das umfangrei-
che Tapa-Menu mit vielen Gangen und romanti-
schem Kerzenschein.
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DREISAM UFERCAFE

Ein neues Stiick Freiburg.

RESTAURANT ,del SOL”“

LINMET TE

naturlich = frisch = excotisch

Wir wollen Sie auf italienische Art verwéhnen,
mit unserem cremigen Eis, duftendem Café
und ausgewahlten Kuchen.

LIMETTE = eis = café = vauban
vaubanallee 14 = freiburg = tel. 0761.47 97 37 0

Weihnachtsfeiern
im Winter-Pavillon.

Gerne richten wir fur bis zu
70 Personen lhre ganz
personliche Weihnachtsfeier
aus. Buffet, Menli, heilRer
Stein — alles ganz nach lhrem
Geschmack!

Reservierung unter: 0761/20 25 488
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Lotvisern Soo T Fost
et ewnesre g%é werden
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TSSO

« Feinkost »

Party-Service

Mitscherlichstr.3
79108 Freiburg

Telefon: (0761) 500 444 - 0
www.zahner-feinkost.de
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