Erstaunliche vielfalt”

Mehr als 30 Weine, die ausschlief-
lich aus Freiburger Reben gekeltert
worden waren, hat chilli-Verkosterin
und Alte-Wache-Geschaftsfihrerin
Alixe Winter flr unsere zweiteilige
Reihe ,Best of Freiburg” verkostet.
Uber die Ergebnisse sprach sie mit
chilli-Chefredakteur Lars Bargmann.

FOlO: © Lars sargmann

chilli: ,Badischer Wein, von der Sonne verwohnt”, der
Slogan hat badische Weine bekannt gemacht. Dass es
auch Freiburger Wein gibt, ist deutlich unbekannter. Ist
die Qualitat so gut, dass er mit dem Slogan ,Freiburger
Wein, von der Sonne verwohnt” vermarktbar ware?
Winter: Das konnte sich lohnen, vor allem die Rotweine
sind von hoher Qualitit, haben internationales Format ...
chilli: ... das die weifsen Weine nicht haben?

Winter: Ja. Historisch haben die weifSen Weine hier, vor
allem der Grauburgunder, sich teilweise Weltgeltung
verschafft, aber hier hat man mehr auf ein regionales
Format gesetzt. Wenn man so will, sind sie nach badi-
schem Vorbild gemacht. Mit den roten Weinen fingen
die Winzer spater an und orientierten sich gleich an
internationalen Maf3stdben. Der Weintrinker bekommt
bei den Roten mehr Qualitat.

chilli: Gibt es so etwas wie eine ,Freiburger Hand-
schrift? Die Stadt hat mit der Steillage am Schlossberg
etwas ganz Besonderes ...

Winter: Nein, eine Freiburger Handschrift gibt es nicht.
Allein das Terroir, wenn man darunter nur Lage, Boden
und Klima versteht, reicht nicht aus. Dazu ist die Arbeit
der Kellermeister zu wichtig. Da spielt auch die Philoso-
phie eine Rolle.

chilli: Hat Sie die Qualitat iberrascht?

Winter: Uberrascht hat mich, wie vielfaltig die Freibur-
ger Weine sind, das ist erstaunlich.

m mm = chilli-Interview mit Alixe Winter, Geschaftsfuhrerin Alte Wache

Beerenauslese auf dem
Burkheimer Feuerberg

Burkheim (mgm). Auf
dem Burkheimer Feuer-
berg haben zwei Winzer-
familien in den vergange-
nen Wochen auf 24 Ar
Rebflache in mihsamer
Handarbeit 145 Kilo-
gramm Beeren mit einem
Mostgewicht von 136
Ochsle geerntet. Was den
Laien kaum beeindruckt,
lasst dem Weinkenner
das Wasser im Munde zu-

sammenlaufen. Bei der
Beerenauslese werden
die Weintrauben hand-
verlesen und nur die bes-
ten Beeren kommen in
die Maischvergarung. ,Ei-
nen groflen Wein“ ver-
spricht sich Gert Schmidt,
Geschaftsfithrer der Win-
zergenossenschaft Burk-
heim, von der erfolgrei-
chen Spatburgunder Rot-
wein Beerenauslese.

2006er Freiburger
Jesuitenschlof

Spatburgunder Rotwein
Qualitatswein trocken
Staatsweingut Freiburg und
Blankenhornsberg

PREIS: 6,80 € / BEI STAATSWEINGUT FREIBURG

@ Clasklare edle Rubinfarbe.
In der Nase treffen jugendliche,
dunkle Beerenaromen auf herbe
Orangenschalennoten und zarte
Wiirze zu einem ausgesprochen
lebendigen Duftbild.
© Bereits liberraschend
rund und geschmeidig im
Gaumen. Zwischen dich-
ter Frucht blinzelt spitzbi-
bisch die Gerbsaure und
lasst den allzu friihen Ge-
nuss zur Stinde werden.
@ Vielversprechend, aber
noch zu jung!

2006er Freiburger Steinler

Spatburgunder Rotwein
Spatlese trocken
Weingut Faber, Freiburg

PrEIS: 7,30 € / BEI WEINGUT FABER

©® Warmes Rubinfunkeln mit

braunlichen Reflexen und zarter

Altroséumrandung.
Wiirzig-herbstliches Aromenen-

semble erinnert an eingelegte Pflau-

men, nasses Laub und Pfeffer und

ist mit einer verfiihrerisch gereiften

StRe hintermalt.

© Dichter und ausbalan-

cierter Rotwein mit bereits

erstaunlich eingebunde-

nen Tanninen und einem

eindrlcklichen Nachhall

im Gaumen.

© Moderner Spatbur-

gunder mit bemerkens-

werter Eleganz.

@

Y ANZEIGE
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W vintorn ven Gloreckenston
Wir bieten lhnen bei fachkundiger Beratung eine vielfdltige Auswahl
an heimischen und internationalen Weinen, edlen Brdnden und Feinkost

Inh. Adrian Freiherr von Gleichenstein
Hauptstr. 74 - 79104 Freiburg - Telefon 0761/70 76 111
info@weinlein-von-gleichenstein.de
www.weinlein-von-gleichenstein.de
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2006er Freiburger Steinler

Spatburgunder Rotwein
Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft
Wolfenweiler

PrEIs: 5,30 € / BEI ALTE WACHE

@ Wunderschon glanzendes Gra-
natrot.

Geruchlicher Ersteindruck: Rote
Gritze mit Vanillesauce pragt die
Gesamtaromatik nachhaltig. Da-
hinter finden sich zarte Pfeffer-
und Raucharomen.
© saftiger Wein im Ge-
schmack mit gezéhmten Gerb-
stoffen und einem schier nicht |
enden wollenden Fruchtkon- l

zert.
& Herrlich unkompliziert. -

2006er Waltershofener
Steinmauer Spatburgunder
Rotwein

Qualitatswein
Winzergenossenschaft Waltershofen
PrEIS: 790 € / BEI ALTE WACHE

@ Hellrot funkelndes Farbspiel.
Feine Sukirscharomatik, wiir-

zig-herbe Schokonoten und

ein Hauch griine Nussig-

keit gaukeln der Nase ei-

nen trockenen Rotwein vor.

© Geschmacklich anspre-

chendes aber leider auch

leicht langweiliges Spiel

von Frucht und Stfe.

& Pubertierender Gas-

senhauer

Verkostungskriterien: @ Color, Farbe,

Odor, Geruch

[s) Sapor, Geschmack & Anmerkung



2005er Freiburger
Schlossberg
Spatburgunder Rotwein
Qualitatswein trocken
Stiftungsweingut Freiburg
PrEIs: 8,20 € / BEI ALTE WACHE

@ Leuchtendes Granat mit
Tiefrosaschattierungen.

Ein Korb voll Waldfriichten
mit Brombeeren, Holunder und
Walderdbeeren beschenkt die
Nase. Dahinter lauert eine Idee
Lakritzaromatik.
© Auf der Zunge ein Fest von
dichter Frucht im Tanz mit mar-
kanten Taninnen, die lange zu
feiern wissen und den Gaumen
etwas taumelnd verlassen.
© Ungehobelter

2005er Freiburger

Lorettoberg Bacat
Qualitatswein trocken
Staatsweingut Freiburg &
Blankenhornsberg

PREIS: 9,80 € / BEI STAATSWEINGUT
FREIBURG

@ Edles, strahlendes Granatrot.
Frische, leicht vegetative
Duftkldnge mit Paprika- und
Estragonerinnerungen. Dane-
ben Platz fir charmante Bee-
renfruchtigkeit, umspielt von
Vanille.
© Dichte, kréftige Rotwein-
struktur, mit diszipliniertem
Auftritt und voll belebender,
jugendlicher Fruchtigkeit.
© Noch etwas griin hinter
den Ohren, aber von

2003er Freiburger
Kapellenberg
Spatburgunder Rotwein
Spatlese trocken,

im Holzfass gereift
Albert-Ludwigs-Universitat
Freiburg

PRrEIs: 8,90 € / BEI BEI WG EBRINGEN &
KG III DER UNT

@ Dunkelschattiertes Rubin.

Grandioses Entree von dich-
ter, saftiger, reifer Frucht erin-
nern an gemaischte Himbee-
ren, edle Brennkirsche und
Preiselbeeren bis hin zu Leder-
Mokkanoten und zaubern fas-
zinierende, elegante Duftim-
pressionen mit grof3er Tiefe.
© Mehrdimensional, dicht
und tiberzeugend

2005er Munzinger
Kapellenberg
Spatburgunder Rotwein
Qualitatswein trocken,

im Barrique gereift
Winzerverein Munzingen
PREIS: 5,40 € / BEI ALTE WACHE

O Strahlendes Rotbraun.
Das Holz spricht bereits
im Geruch ein deutliches
Wortchen mit und gibt
Grund, dem Wein ausrei-
chend Zeit zu geben, um
Atem zu schépfen. Dahinter
finden sich frische, satte Bee-
renfruchtigkeit, Eukalyptus-
schwaden und pfeffrige
Akzente.
© Ausgewogener, dichter

2005er Erzherzog
Albrecht

Spétburgunder Rotwein
Qualitatswein trocken,

im Barrique gereift
Albert-Ludwigs-Universitat
Freiburg

PREIS: 11,50 € / BEI WG EBRINGEN &

KG 11T DER UNIT

@ Tiefdunkles Rot mit Rosé-
schattierungen.

Fliel3t mit einem Fullhorn
in die Nase, in dem sich Veil-
chen-, Brombeer-, Leder- und
Tabaknoten zusammenge-
funden haben.
©FEin wahres ,Maul voll
Wein"“ kleidet den Mund mit
viel erlesener, reifer
Frucht und kraf-

Charmeur. ' aber keineswegs schwe- . "
internationalem For- auch im Gaumen. Ger- rer Rotwein, der dem tig, edlem Korper
mat. ne wiinschte man Gaumen zunichst aus.
sich, er wiirde langer die kalte Schulter @ Als Solist sehr
dort verweilen. zeigt und nur z6- uberm.acht\g.
e. Bacchgs selbst gerlich seine ganze Grgndlos zg
ware neidisch! GréRe preisgibt. Wild und Rind.
@ Ein minimalisti-
sches Meisterwerk.
Y ANZEIGE Y ANZEIGE

WEINMARKT

26.11. - 20.12.2007

WOLFENWEILER

WINZERGENOSSENSCHAFT
WOLFENWEILER EG
D-79227 SCHALLSTADT-
WOLFENWEILER
TELEFON 076 64/4030-0
TELEFAX 076 64/4030-200

www.wg-wolfenweiler.de

2006er Wolfenweiler Batzenberg
Gutedel QbA - auch trocken —
1,01 6er Karton

2006er Spatburgunder Rotwein
Qualitatswein — auch trocken —
1,01 6er Karton

2007er ,,Weiller Wolf“
Gutedel QbA - trocken —
0,751 6er Karton

2006er Spatburgunder Weillherbst

Qualitatswein
0,751 6er Karton

2005er Spdtburgunder Rotwein
Kabinett — auch trocken —
0,751 6er Karton

2006er Pinot Blanc Sekt , brut”
elegant und spritzig
0,751 6er Karton

MO - FR 8 - 18 h durchgehend - SA 9 - 13 h

€17,00

€ 24,00

€ 18,00

€ 23,00

€ 27,00

€ 35,00

il tempo werbeagentur

- —

20 Jahre Jacques’ Wein-Depot in Freiburg

Wir feiern Geburtstag!

Kronenmattenstral3e 6

Am Samstag, 01. Dezember 2007
von 10.00 - 19.00 Uhr.
Lernen Sie Jacques’ und seine Winzerweine

kennen und probieren Sie. Natirlich kosten-
los! Wir freuen uns auf Ihr Kommen!

acques’
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wucht in Tuten?

Glihwein in der Flasche

Freiburg (chilli). Nach der guten Pre-
miere in 2006 ist die Alte Wache, das
Haus der badischen Weine, auch jetzt
wieder auf dem Freiburger Weih-
nachtsmarkt (26. 11. bis 23.12.) vertre-
ten und erneut mit einer Premiere,
denn Geschaftsfiihrerin Alixe Winter
bietet erstmals Uuberhaupt auf dem

traditionsreichen Markt Glihwein in
der Flasche zum Mitnehmen an. ,Wir
haben sicher mit Abstand den quali-
tativ hochwertigsten Gluhwein auf
dem Markt", sagt Winter. Damit kon-
ne man eher von Wucht in Flaschen
denn in Tuten sprechen.

Foto: © Alte wache

2003er Freiburger
Kapellenberg Cabernet
Sauvignon & Cabernet
Franc

Qualitatswein trocken
Weingut Landmann

PrEIS: 20,60 € / BEI WEINLEIN HERDERN

2006
Schloss Lieser

2004er Freiburger
Kapellenberg
Spatburgunder Rotwein
Qualitatswein trocken,

im Barrique gereift

Weingut Landmann,
Waltershofen

PRrEIS: 20,60 € / BEI WEINLEIN HERDERN

2002er Munzinger
Spatburgunder Rotwein
Qualitatswein trocken
Winzerverein Munzingen
PREIS: 9,90 € / BEI ALTE WACHE

@ Dunkles Rubin-Terracotta.
Reifes Duften nach Rosi-

nen, Dorrpflaumen und Man-
deln geben ein leicht sirupar-
tiges Stelldichein.

© Lsuft weich und ge-
schmeidig und dennoch
charakterstark tiber die
Zunge. Reife Tannine im
Bund mit dichter Frucht
und extravagantem

Verkosten Sie die
schénsten Rieslinge von
Thomas Haag

© Brombeerdunkles Rot.
Weihnachtliches Duftpen-
dant zeigt neben rumtopfahn-
lichen Fruchtaromen
mit stimmgewaltiger
Cassisnote, Vanille, Nel-
ken und Mokkatone ver-
schniirt mit Speck- und
Raucharomen.
© GroRer Rotwein mit

@ Dunkeln funkelndes Granat
mit leicht braunlicher Affi-
nitat.

Riecht herbstlich-
animalisch und weckt
Erinnerungen an Reitstall
und Jagd.
© Unverbliimt und
maskulin auf der Zunge

23. + 24. November 2007

Korper. . A
BermldStraBe 8 mit wiirzig-herben Nach- e E\'n sinnlicher begeisternder Dichte
D-79098 Freiburg i. Br. Klangen. Romantiker und langem Atem im
Tel. 0761/2172084 ® Ein wahrer Rotwein- Gaumen.
www.weinbaer.de macho.

© Mister Big. m

Zett fiir Wein

Weinkultur in ihrer schonsten Form.
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» Triiffel und Wein™

Freitag, 11.Januar und Samstag 12. Januar 2008:
18.30 bis 24.00 Uhr

2005er Freiburger
Schlossberg

Rotwein Cuvée

Kabinett trocken
Staatsweingut Freiburg und
Blankenhornsberg

PREIS: 8,20 € / BEI STAATSWEINGUT
FREIBURG

2004er Freiburg-
Tiengener Rebtal
Spatburgunder Rotwein
Qualitatswein trocken
Winzergenossenschaft Tiengen
PrEIS: 790 € / BEI ALTE WACHE

Dieses Seminar bietet Ihnen eine Einfihrung in die Triffelwelt.
Sie erfahren viel Interessantes Gber Triiffelanbau, Truffelprodukte,
Rezepte, Triffelsuche und Aufbewahrung. In einer Truffelprobe
probieren Sie die verschiedenen Sorten. Der Seminarleiter
kocht fur Sie ein Sieben-Gange-Ment mit den unterschiedlichen
Truffelsorten. GenieBen Sie dazu badische Spitzenweine.

@ Kriftig schones Granat mit
terracotta-farbenem Spiel.
Deutliche Erdbeermarmela-
denassoziationen wecken
Kindheitserinnerungen mit fei-
ner Frische und gehauchter
Cassisnote.
© sehr leichtfiiRiges,
weichgezeichnetes ge-
radezu aquarellhaftes
Geschmackserlebnis,
das allerdings einen
etwas ernlichtern-
den, harten Abschluss
findet.
© Herrlich alltags-
tauglich

@ Helles Granat mit Him-

beerreflexen hintermalt.
Warmes, reifes Duftspek-

trum von Johannisbeeren bis

Schwarzkirschen mit etwas

erdiger Wiirze.

© Im Gaumen kraftig

aber sehr vordergriindig I

und mit etwas zickiger

Gerbsaure.

© MochtegernegroR

Freiburger Weihnachtsmarkt

in Unterlinden

Besuchen Sie uns an unserem Stand mit weiBem und
rotem badischen Glihwein nach traditioneller Rezeptur
und romantischer Sektbar.

26. November bis 23. Dezember 2007

werktags 10.00 - 21.00 Uhr, sonntags 11.30 - 20.00 Uhr

Munsterplatz 38 | D-79098 Freiburg | Telefon 0761/20287-0 | www.alte-wache.com
Offnungszeiten: montags bis freitags von 10 bis 19 Uhr und samstags von 10 bis 18 Uhr.
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