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Festliche Weine
zum Genießen

und Verschenken.

Bertoldstraße 8
D-79098 Freiburg i. Br.

Tel. 07 61/217 20 84
www.weinbaer.de

W E I N B Ä R

Verkosten Sie unverbindlich,
wir beraten Sie gerne!

5 A N Z E I G E

Die 
Handschrift

der
Kellermeister

Teuer muss nicht immer gut sein.
Das ist ein Ergebnis der traditionellen
Sektverkostung des Freiburger Stadt-
magazins chilli. Erneut haben Winzer
und Winzergenossenschaften knapp
40 prickelnde Sekte zur Verfügung ge-
stellt und erneut hat Alixe Winter, die
Geschäftsführerin der Alten Wache
auf dem Münsterplatz, blind verkos-
tet. Waren es im vergangenen Jahr
ausschließlich heimische Sekte, die
wir für unser Leser verkostet haben,
gab es heuer auch Sekte aus anderen
Regionen wie dem Elsass, aus Bur-
gund oder dem Rheingau. Dabei kom-
men traditionell die Burgunder- und
Rieslingsorten dem Champagner am
nächsten, es muss aber kein Cham-
pagner sein, um über die Festtage fest-
liche Tropfen zu trinken. Bei der Sekt-
herstellung spielen die Kellermeister
eine noch größere Rolle als bei der
Weinproduktion, bei der die Trauben
noch mehr im Mittelpunkt stehen.
„Die Handschrift der Kellermeister ist
beim Sekt maßgeblicher als beim
Wein“, sagt Winter. Zwei weitere Er-
kenntnisse förderte die Verkostung in
der Alten Wache zutage: Die Region

Baden kann gegen andere locker mit-
halten. Und: Das Preis-Leistungsver-
hältnis bei den meisten angestellten
Sekten war „enorm“.

Wir hoffen, dass wir auch im drit-
ten Jahr unserer vorweihnachtlichen
Sektverkostung wieder einen ausge-
zeichneten Ratgeber für Sie zu-
sammengestellt haben, der Ihnen ein
breites Spektrum quer durch die
unterschiedlichsten Sektsorten bietet,
und wir hoffen, dass Ihnen mit diesem
chilli-Sektguide die Festtage noch bes-
ser gelingen mögen. Und denken Sie
daran: Teuer muss nicht immer gut
sein. chilli

Die große chilli-Sektverkostung
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Auf die

Sinne
kommt es an:

Immer den

richtigen

Riecher
bewahren.
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2005er Glottertäler Eichberg
Riesling brut
Winzergenossenschaft Glottertal

Gelbgolden mit lockerer Per-
lenkette.

Herbsüßliches Bild von Quit-
ten; Hefe und Pink Grapefruit
kommen wie eine frische Meeres-
brise aus dem Glas geweht. 

Weich, geschmeidig und den-
noch belebend frisch und
elegant. Vielleicht etwas
zu wohlerzogen.

8,95 €

S

O

C

2006er Wolfenweiler
Batzenberg
Nobling extra trocken
Winzergenossenschaft Wolfenweiler

Gold-grünes Farbspiel mit
auffallend edler Perlung.

Erdbeer-Rhabarbertöne zau-
bern Sommer in die Nase.

Saftiger erster Eindruck,
kommt aber danach sofort mit
einer geschmacklich rus-
tikalen Note zur Sache
lässt die Säure etwas
verlassen im Gaumen
stehen. 

7,30 €

S

O

C

2005er Eichstetter
Herrenbuck
Riesling brut
Wein- & Sektgut Bürk, Eichstetten

Tief Golden mit großen Per-
len hält er sich mit verdächti-
gen Schlieren am Glasrand fest.

Satter Duft nach reifem Bos-
kop, frischen Wiesenkräutern
sowie einem Hauch Kamilleblü-
ten zaubern wohlige
Gemütlichkeit. 

Sein cremiges Auf-
schäumen findet auch
noch die letzte Ge-
schmacksknospe und
verführt in seiner ge-
schmeidigen Art zum
Nachtrinken.

9,20 €

S

O

C

2006er Britzinger Sonnhole
Nobling brut
Winzergenossenschaft Britzingen

Helles, funkelndes Gold mit
zarten Beigereflexionen und fei-
ner Perlage.

Knackig grüne Apfelnoten
stehen an vorderster Front. Da-
hinter gehen anregend süße
Herzkirsch- und reife Birnentö-
ne Hand in Hand.

Im Mund leichtsin-
niges, unbeschwertes
Sektvergnügen.

9,00 €

S

O

C

Verkostungskriterien: Color, Farbe Odor, Geruch Sapor, Geschmack SOC

2005er Bouvet-Ladubay
blanc de blancs Millésimé brut
Bouvet-Ladubay, Loire

Helles Beige mit oliven Schat-
ten.

Der Duft von weißem Flieder
und Magnolien spaziert mit früh-
lingshafter Unbekümmertheit in
die Nase und gibt ein ungewöhn-
liches Stelldichein.

Betörende Vollkommen-
heit im Mund voll
schmeichelnder Frucht
und raffiniert eingewo-
bener Säure.

9,98 €

S

O

C

Ratskeller
Weißburgunder extra trocken
Winzergenossenschaft Opfingen

Helles Beigegrün mit langat-
miger Schäumung, die sich an
der Oberfläche versammelt.

Grüne Apfelmischung und
erfrischende Zitrusaromen im
Paarlauf.

Geschmackliche Harmonie
findet sich im Gleich-
schritt von Frucht und
Säure mit weichgezeich-
neten Umrissen. Wun-
derschön alltagstaug-
lich.

6,00 €

S

O

C

2005er Achkarren
Grauburgunder extra trocken
Winzergenossenschaft Achkarren

Kräftiges Gelbgold mit Pla-
tinreflexen.

Reif, dicht, voll verführeri-
scher Aromen, die mit Stachel-
beerkonfitüre und Pfirsichhaut
einen süßlich herben Klang er-
geben.

Cremig, geschmeidig
umrahmt von einer
charmanten Süße.

7,30 €

S

O

C

2003er Georg Breuer
Riesling brut
Georg Breuer, Rüdesheim

Strohgolden mit feinstem
Mousseux.

Außergewöhnlich rassiges
Aromenspiel voll maskuliner
Herbe, dem Duft von Nüssen
und Efeu.

Geschmacklich sensationell
mit differenzierten Tönen,
die von leicht fruchtig
bis markant kräftig die
gesamte Geschmacks-
klaviatur beherrschen
und den Gaumen lange
zu beschäftigen
wissen.

30,00 €

S

O

C

Winzerkeller Hex vom Dasenstein eG 
Burgunderplatz 1 
77876 Kappelrodeck
Tel. 0 78 42/99 38-0
Fax 0 78 42/99 38-38 
info@dasenstein.de 

www.dasenstein.de

AUSGEZEICHNETE SPITZENQUALITÄT

I M C L U BD E R B E S T E N

Top 100
Die besten Betriebe

„BESTER WEINERZEUGER
D E U T S C H L A N D S“
E RSTER P LATZ I N DER

TOP 100 - B E ST ENLISTEDER DLG2004·2005·2006·2007

IHR SPEZIALIST FÜR WINZERSEKTE

M Ü L L H E I M

ERSTE MARKGRÄFLER WINZERGENOSSENSCHAFT

SCHLIENGEN-MÜLLHEIM e.G.

direkt vom Erzeuger

Am Sonnenstück 1 · 79418 Schliengen · Tel. 07635 / 8112-0  
info@sonnenstueck.de · www.sonnenstueck.de

Unsere prickelnden Begleiter für grosse und kleine Anlässe:
Schloss Entenstein Nobling · Weissburgunder 

Schliengener Sonnenstück Pinot Blanc de Noirs · Pinot Rosé · Chardonnay
Markgräfler Lindenhof Pinot Rosé · Weissburgunder

Graf Zeppelin Pinot Blanc de Noirs Cremant

5 A N Z E I G E N

TOP

TOP
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2006er Auggener Schäf
Schlößlegarten
Weißburgunder brut
Winzergenossenschaft Auggen

Sattes Sonnenblumengelb,
mit graziler Schaumdecke.

Eine Operette von Fruchtaro-
men. In den Hauptrollen Erd-,
Stachel- und Himbeertöne. Be-
gleitet von reifer Man-
go, Banane, Honigme-
lone und Apfelgelee.

Geschmacklich ein
wahrer Traum von
Frucht, Eleganz und
Perfektion. Zugabe!

8,10 €

S

O

C

2005er Achkarren
Weißburgunder brut
Winzergenossenschaft Achkarren

Funkelt mit kräftigen grün-
gelben Farben und zeigt eine
angenehm lebendige, doch
auch auffallend große Perlung.

Herbe Anklänge und etwas
erdig-rudimentäre Noten pol-
tern zu einer fast un-
gehobelten Duftig-
keit. 

Auch geschmack-
lich leider nur ein Ger-
negroß, der mit ei-
nem Zuviel an
Alkohol das Thema
verfehlt.

7,30 €

S

O

C

2005er Schliengener
Sonnenstück
Weißburgunder brut
Winzergenossenschaft
Schliengen-Müllheim

Golden mit einem Schuss
oliven Akzenten und feinem
Mousseux.

Reife, geradezu hinrei-
ßende Aromen nach
Ananas, kandierten
Orangen, Süßkirschen
und Akazienhonig.

Scheint sich im
Duft verausgabt zu
haben und bleibt
mit sparsamer
Frucht und säure-
lastiger Frische nur
sehr ungeduldig im
Gaumen.

7,50 €

S

O

C

2005er Müllheimer Burg
Neuenfels „Graf Zeppelin“
Pinot blanc de noirs brut
Winzergenossenschaft
Schliengen-Müllheim

Leichtes Rotgolden mit ele-
ganter Perlung.

Wunderschöner aprikosen-
hafter Duft, der mit zarten Va-
nille- und reifen Mangonoten
im Gefolge seinen gro-
ßen Auftritt zu genie-
ßen scheint.

Geschmeidigkeit
und wohldosierte Raf-
finesse lassen keine
Wünsche offen.

10,95 €

S

O

C

2005er Kiechlinsberger
Ölberg
Pinot brut
Winzergenossenschaft
Kiechlinsbergen

Helles Gelb, das grünlich bril-
liert und eine feine Perlage
zeigt.

Bratapfeldüfte begleitet von
Aprikosenmarmelade und Zitro-
nenmelisse liefern be-
reits geruchlich das
flüssige Dessert im
Glase.

Geschmeidig weich
kriecht er genüsslich
über die Zunge, weckt
im Nachschmecken
jedoch die Sehnsucht
nach etwas mehr Be-
wegung.

9,60 €

S

O

C

2006er Baden
Pinot brut
Winzerkeller Hex vom Dasenstein,
Kappelrodeck

Helles, lichtes Gelb mit grün-
lichen Reflexionen und leicht,
luftigem Mousseux.

Erfrischend herbe Frucht, die
die Erinnerung an knackige Äp-
fel und süßliche Melonen
weckt.  

Geschmackliche Ba-
lance von reifer Frucht
und eleganter Finesse.
Eine verführerisch ge-
fährliche Kombination.

9,50 €

S

O

C

2005er Burkheimer
Schlossgarten
Pinot brut
Winzergenossenschaft Burkheim

Sattes Strohgelb mit gelbem
Funkeln.

Kräuterig-nussige Anklänge
von Basilikum, Puderzucker und
gebrannten Mandeln. Daneben
ein erfrischend bitterer Hauch
von Zitronenschalen
und Hanf.

Im Gaumen fließt
er wohlgenährt und
gemächlich über die
Zunge und hinter-
lässt eine Spur von
anregender Herbe.

7,90 €

S

O

C

2005er Ihringer Fohrenberg
Weißburgunder brut
Winzergenossenschaft Ihringen

Tiefes Gelbgold mit lockerer
Perlage.

Zarter, feingliedriger Duft
nach Hagebutten und weißer
Schokolade. 

Im Gaumen wesentlich
wollüstiger mit wohl-
geformten Hüften und
schlanken Beinen.

10,35 €

S

O

C
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Frohe Kunde und Vertrauensbeweis in die eigene Arbeit zu-
gleich: Im neuen Gault Millau-Führer 2008 werden erstmals
die drei Eichstetter Weinbaubetriebe von Kiefer, Richard
Schmidt und Arndt Köbelin mit einer „Traube“ ausgezeich-
net. Im wichtigsten Nachschlagewerk für Deutschland wer-
den Weinbaubetriebe nicht nur für einzelne Weine, sondern
für ihre Gesamtleistung bewertet. Die Hürde, mit einer Be-
wertung überhaupt in den Gault Millau aufgenommen zu
werden, ist sehr hoch. chilli

5 A N Z E I G E

Köbelin, Kiefer und
Schmidt im Gault Millau
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Freiburger 
Pinot brut
Staatsweingut
Freiburg & Blankenhorsnberg

Helles, zitronenhaftes Gelb
mit unglaublich feinem Gasper-
lenspiel.

Apfelblüten-, Birnen- und
saftige Ananasaromen ergänzt
durch Blutorangen- und reife
Johannisbeernoten er-
geben ein exotisches
Geruchspotpourri. 

Brave Fruchtigkeit
gepaart mit Feder-
leichtigkeit, die etwas
mehr Finesse zu
wünschen übrig
lässt.

13,50 €

S

O

C

2005er Ihringer Fohrenberg
Pinot brut
Winzergenossenschaft Ihringen

Tiefes Goldgelb mit zarter
Perlung.

Sattes, opulentes Aromen-
bild. Getrocknete Feigen und
Datteln, kandiertes Obst, Bana-
nenschale und Waldhonig sowie
die Idee von frischem
Tabak verzaubern die
Nase.

Champagnerniveau
an Dichtigkeit, Elo-
quenz und souverä-
nem Glamour. 

10,35 €

S

O

C

2004er Gleichenstein
Pinot & Chardonnay extra brut
Weingut Freiherr von
Gleichenstein, Oberrotweil

Helles, leicht grünlich durch-
brochenes Gelb mit lebendigem
Perlenspiel.

Reife Apfeldüfte um-
schwärmt von mineralischen
Klängen bis hin zu Vanille-
pudding- und Sandelholz-
noten ergeben ein
ausgesprochen gro-
ßes Geruchsorchester.

Geschmacklich
markanter als erwar-
tet, mit etwas vor-
lauter Säure, die
sich in den Mittel-
punkt spielt und
ausgesprochen er-
frischend wirkt.

9,90 €

S

O

C

2005er Moosmann
Pinot (Weißburgunder und
Grauburgunder) brut
Weingut Moosmann,
Waldkirch-Buchholz

Kräftiges, sonniges Gelb mit
elegant feinperligem Mousseux

Pfefferminz- und getrocknete
Bananennoten eröffnen einen brei-
ten Geruchsreigen. Daneben lau-
fen satte Honig und getrocknete
Feigen mit einem Hauch
Karamell einen liebrei-
zenden Aromentanz.

Die Zunge wird auf-
schäumend und stür-
misch überwältigt.
Wohldosierte Dichte
und weiniges Nach-
klingen. Wer’s gerne
etwas voller mag –
bitteschön!

9,80 €

S

O

C

Huber ist
„Winzer des Jahres“
Erstmals kommt mit Bernhard Huber ein „Winzer des Jah-
res“ aus Baden. Der Titel wird vom Gault Millau Weinguide
Deutschland, dem am meisten beachteten Nachschlage-
werk für deutsche Weine, vergeben. Huber aus Malterdin-
gen bekam zudem auch noch fünf Trauben und steigt da-
mit in die Riege der weltbesten Erzeuger auf. Das, sind sich
viele Weinkenner einig, bringt nicht nur Huber, sondern
auch die ganze Region voran. „Die badischen Winzer kön-
nen und sollten stolz darauf sein, einen wie Bernhard Hu-
ber in ihren Reihen zu haben“, schrieb Fritz Keller. 
Als Rotweinpionier hat sich Huber einen Namen verschafft,
mittlerweile sind aber auch seine Weißweine auf Top-Niveau,
das bestätigen die Herausgeber des Gault Millau WeinGui-
de, Armin Diel und Joel Payne. 
Überregional räumten Badener Betriebe diesmal vor allem
bei den weißen Burgundersorten ab. In der Top Ten stellen
sie die Hälfte der Weine. Doppelerfolge landeten das Wein-
gut Reinhold und Cornelia Schneider in Endingen mit ei-
nem Ruländer und einem Weißburgunder, und die Salweys
aus Oberrotweil, die einen Grauen und einen Weißen Bur-
gunder platzieren konnte. Hubers Grauburgunder R aus
dem Bienenberg rundete den Badener Erfolg ab. Huber
brachte zudem auch zwei seiner Sekte unter die zehn bes-
ten des ganzen Landes. bar

Erfolge in Eichstetten
Beim Internationalen Weinwettbewerb „Premium Select
Wine Challenge 2007“ der Zeitschrift „selection“ testeten
rund 200 Juroren über 2000 Weine aus aller Welt. Dabei
wurde ein Grauer Burgunder Spätlese 2006 des Weinguts
Kiefer in der Kategorie „Baden Weißwein trocken, halbtro-
cken“ mit vier Sternen in „Gold“ ausgezeichnet. Das Wein-
gut Hiss erhielt in der Kategorie „Rotwein süß, edelsüß“
mit einem 2003er Spätburgunder Spätlese ebenfalls vier
Sterne in Gold. Mit drei Sternen in „Silber“ prämiert wurde
ein 2006er Weißer Burgunder Spätlese vom Weingut
Arndt Köbelin, ein 2006er Weißer Burgunder Kabinett tro-
cken von Hiss und ein 2006er Weißer Burgunder von Kie-
fer. 
Erfolgreich waren auch das Weingut Karl-Otto Schmidt
und die Winzergenossenschaft Eichstetten bei der Badi-
schen Gebietsweinprämierung 2007 in Offenburg.
Schmidt wurde mit drei Gold- und zehn silbernen Medail-
len ausgezeichnet. Gold heimste Schmidt für einen Ries-
ling trocken, einen Weißen Burgunder trocken Kabinett
und einen Grauen Burgunder trocken Kabinett ein. Eben-
falls aus dem Jahrgang 2006 und ebenfalls mit Gold ge-
ehrt wurden ein Rivaner trocken und ein Auxerrois trocken
der Genossenschaftswinzer. bar
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Weinlein von Gleichenstein

Inh. Adrian Freiherr von Gleichenstein
Hauptstr. 74 • 79104 Freiburg • Telefon 0761/ 70 76 111

info@weinlein-von-gleichenstein.de
www.weinlein-von-gleichenstein.de

von
  ADRIAN FREIHERR 

VON GLEICHENSTEIN

Wir bieten Ihnen bei fachkundiger Beratung eine vielfältige Auswahl 
an heimischen und internationalen Weinen, edlen Bränden und Feinkost

5 A N Z E I G E

TOP
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2005er Lindenhof
Pinot Rosé trocken
Winzergenossenschaft
Schliengen-Müllheim

Helles Rotgold mit leben-
dig, feinem Mousseux und at-
traktivem Perlenteppich an
der Oberfläche.

Im Duft eher schüch-
tern mit zarter Herbe,
die an Quitten erinnert. 

Wirkt gelangweilt
und lustlos trotz cremi-
ger Kohlensäure. 

9,95 €

S

O

C

2004er Eichstetter
Herrenbuck
Pinot Rosé brut
Wein- und Sektgut Bürk,
Eichstetten

Kupferorange mit elegan-
tem Moussieren.

Mit sehr erdiger Würze
und der Erinnerung an über-
reifes Steinobst tut er sich
insgesamt sehr
schwer und wirkt
eher uncharmant.

Breit und Plump
ohne Spiel und mit
viel Bitterkeit wäre er
ohne Kohlensäure
attraktiver.

9,20 €

S

O

C

2005er Ehrenstetter
Chardonnay brut
Weinkeller Ehrenkirchen

Klargolden mit ausgespro-
chen feiner Perlage, die einen
Perlenteppich im Glas zau-
bert.

Rassige und zugleich süß-
lich-reife Duftigkeit mit einer
leichten Spargelnote. Dahin-
ter leuchten helle Ho-
nigaromen mit Sand-
dorn um die Wette. 

Geschmacklich et-
was flachbrüstig, da-
für mit langem,
doch vielleicht zu
weinigem Abklang.

10,90 €

S

O

C

Ratskeller
Pinot Rosé brut
Winzergenossenschaft Opfingen

Leuchtendes Kupferfarben
mit lockerer Perlenkette.

Duft nach Himbeeren, Jo-
hannisbeeren und Orangen-
joghurt.

Schäumt im Mund unge-
stüm auf, wirkt leben-
dig aber einfach ge-
strickt mit großen
geschmacklichen
Lücken.

7,40 €

S

O

C

2005er Burkheimer 
Pinot noir trocken
Winzergenossenschaft Burkheim

Tiefdunkles Brombeerrot
mit silbrigen Perlen durch-
setzt.

Betörender Duft nach rei-
fen Brennkirschen und einem
Hauch Mokka und Nougat.

Frucht und noch mal
Frucht auch auf der Zun-
ge und damit ein wirklich
gelungener roter Sekt, der
ein angenehmes Maß an
Süße bewahrt hat.

9,20 €

S

O

C

2005er Baden
Blauer Spätburgunder trocken
Winzerkeller Hex vom Dasen-
stein, Kappelrodeck

Kräftiges Himbeerrot mit
lockerer aber ausdauernder
Perlung.

Würze und Frucht mit Pfef-
fer und reifen Pflau-
mennoten.

Saftig, lebendig
mit einer Harmonie
von Süße, Frucht und
Tanninen. Gefähr-
licher Sekt, der sich
fast wie Trauben-
saft trinken lässt,
im Gaumen liegen
allerdings Gerb-
stoff und Kohlen-
säure etwas im
Streit.

9,90 €

S

O

C

Köninger neuer
Kellermeister
Der 29-jährige Marco Köninger wird mit Be-
ginn des kommenden Jahres neuer Keller-
meister im Kappelrodecker Winzerkeller. Er
tritt damit die Nachfolge von Markus Huber
an, der die Winzergenossenschaft am 31. Ja-
nuar 2008 verlässt. Köninger ist derzeit Be-
triebsleiter und Kellermeister des Weinguts
Welter in Engelstadt (Rheinhessen). Der
Wechsel nach Kappelrodeck ist gleichsam ein
Nachhausekommen: Köninger ist in Kappel-
rodeck geboren. chilli

Bieselin neu im
Gault Millau
Der erst 26-jährige Andreas Bieselin ais Etten-
heim hat den Sprung in den Gault Millau
Weinguide Deutschland 2008 geschafft. In
demselben heißt es jetzt: „Der Riesling gelingt
hier ebenso überzeugend wie die Spätbur-
gunder, denen sich Andreas Bieselin be-
sonders intensiv widmet." Bieselin hatte einen
Lehrmeister, der gerade als Winzer des Jahres
ausgezeichnet wurde: Bernhard Huber. chilli
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2005er Zähringer Vierlig
Chardonnay brut
Weingut Zähringer, Heitersheim

Funkelndes Gold mit elegan-
tem Mousseux.

Faszinierend breitgefächert
im Duft. Reife Ananas, Williams-
birnen, ein Hauch von Mango
und Passionsfrucht hinterlegt
mit süßlichen Bananen- und Va-
nilletönen sowie die wohlige
Erinnerung an Pfeifentabak.

Dicht, ohne schwer zu
sein. Geschmeidig und doch
rassig. Beständig und souve-
rän. Ein Sekt, vor dem manch
Champagner den Hut ziehen
muss.
15,00 €

S

O

C

Siegerwein 
Degustationswettbewerb 

Premium Select Wine 
Challenge 2007  

G O L D

2005er Burkheimer  
Feuerberg “ViniGrande“ 
Spätburgunder Rotwein 
Qualitätswein “trocken“
Winzergenossenschaft 

Burkheim eG 
79235 Vogtsburg-Burkheim 

Tel. 07662/9393-0 Fax 9393-25 
www.burkheimerweine.de 

täglich geöffnet 
(auch Samstag und Sonntag) 

2004er Schliengener Sonnenstück
Chardonnay brut
Winzergenossenschaft Schliengen-Müllheim

Noble Blässe mit Messingklän-
gen und feiner Perlung.

Riecht nach Kandis und Kie-
fernharz, verbunden mit grü-
nen Apfelnoten. Das ganze
wunderschön miteinander ver-
woben. Ein dezenter aber inter-
essanter Aromenspiegel.

Geschmacklich ebenso
zartgliedrig und voll schlich-
ter, anziehender Eleganz.

12,90 €

S

O

C

5 A N Z E I G E

TOP

TOP
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2006er Baden 
Crémant brut
Winzergenossenschaft Hügelheim

Hellblond mit platinfarbenen
Strähnen und edler Perlung.

Herbfruchtig, dicht im Aro-
menspiel. Süßliche Apfel- und
Quittengeleenoten gepaart mit
Zitronenmelisse, die bezaubern-
de Frische und Leichtigkeit
schafft.

Cremig, leicht, mit
erneut herbfruchtiger
Zugabe, scheint nur et-
was zu kurz geraten.

9,50 €

S

O

C

2005er Belvedere
Crémant de Bourgogne brut
Cave de Viré, France

Helles zartes Grüngelb mit
schönem Perlentanz.

Zitrusherbe Frische mit vege-
tativen, krautigen Begleitern,
unter die sich charmant die
Hefenote mischt.

Leicht lebendig und herrlich
unkompliziert. 

8,60 € 
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2006er Hügelheimer
Crémant brut
Winzergenossenschaft Hügelheim

Zartes Gold mit klarer Bril-
lanz und edler Schaumkrone.

Exotisch, verführerische
Frucht. Reife Ananas, Stachel-
beeren und Mirabellen verbün-
den sich zu einer gelbfleischi-
gen Duftromanze.

Cremig, saftig,
elegant und ge-
schmeidig rollt er
über die Zunge und
hinterlässt die Sehn-
sucht nach mehr.

7,90 €

S
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Crémant d’Alsace brut
Domaine Julien Meyer,
Nothalten/ Franceh

Helles Gold bis Strohgelb mit
sparsamer Perlage.

Dominanter aber dennoch
attraktiver Duft nach gemoste-
ten Äpfeln. Dahinter leichte
Kräutererinnerungen und ein
Hauch von nassen Steinen.

Geschmacklich fällt
er auf der Zunge aus-
einander und verliert
den anfänglichen
Zauber. Diagnose: Zu
früh gealtert.

9,90 €
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II. Triumvrirat 
Grande Cuvée brut
Sekthaus Raumland,
Flörsheim-Dalsheim

Hellgolden mit silbrigen Sträh-
nen und gutgelaunter Perlage.

Rassiges, freches Aromenspiel
mit viel Zitronen- und Limonen-
aber auch grüner Apfel-
und saftiger Birnenaro-
matik. Strahlt bereits im
Duft eine ungemeine
Eleganz und Frische aus.

Großartiger Sekt auch
im Gaumen. Edle Fri-
sche, charmante Ele-
ganz, perfektes Auf-
schäumen und ein
nicht enden wollendes
Nachklingen im Gau-
men … ein Traum mit
hohem Spaßfaktor.

27,50 €
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2005er Eichstetter
Herrenbuck
41 Dosage zéro
Wein- und Sektgut Bürk,
Eichstetten

Kupfer- bis Rotgolden mit
edlem, feinperligem Mousseux.

Riecht angenehm nach Mür-
beteig, Creme Brulée
und Aprikosenkonfitü-
re, Vanille; Orangen-
schale und Banane
untermalt von ge-
trockneten Datteln
und Feigen. Ein aus-
gesprochen winter-
liches Aromenbild.

Fetter, dichter,
raumfüllender Sekt,
der mit viel süßlicher
Würze in die Verlän-
gerung geht. Rubens
hätte seine Freude.

14,90 €
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2003er Künstler
Cuvée M (Chardonnay und
Spätburgunder) brut
Weingut Franz Künstler, Rüdesheim

Altrosé mit Kupfernoten fun-
kelnd. Feine, lockere Perlung.

Herbduftend nach Lilien,
Kumquats und etwas Wald-
honig.

Saftig und lebendig
spielt er im Gaumen ein
leider nur vordergründi-
ges Geschmacksstück.

16,00 €
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Anna de Codorniu
Reserva brut
Codorniu, Sant Sadurni D’Anoia,
Spanien

Helles Strohblond mit sehr
feiner, sparsamer Perlage.

Kommt mit viel Würze in die
Nase und erinnert an nassen
Waldboden, frische
Fischhaut und Weiß-
kraut.

Rassig, markant
mit frecher Säure und
grünlicher Herbe im
Nachspiel. 

10,99 €
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2006er Baden
Pinot Rosé trocken
Winzerkeller
Hex vom Dasenstein

Ein wunderschönes Rosé macht dem Na-
men alle Ehre. Ausdauernde Perlung
schließt sich am Glasrand zur elegan-
ten Schaumkrone.

Sommer im Duft mit frischen Bee-
rentönen, über Walderdbeere, Him-
beere bis hin zu Kirsch- und Johannis-
beernoten. Ein duftiger
Sommernachtstraum.

Saftig Süße, lebendige Säure, voll
Esprit und Eleganz. Geht wie Sprüh-
sahne im Gaumen auf und macht
wirklich Lust auf den nächsten
Schluck! Perfekter Rosé!

9,90 €
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Pünktlich zu den Festtagen präsentiert
das Staatsweingut Freiburg & Blanken-
hornsberg seinen neuen Münstersekt.
Der in klassischer Flaschengärung ausge-
baute Pinot Brut wird aus hochwertigen
Trauben vom Freiburger Schlossberg
produziert. Mit dem Kauf dieses Mün-
stersektes  unterstützen die Käufer auch
die Sanierungsarbeiten am Freiburger
Münster, denn drei Euro von jeder ver-
kauften Flasche werden für die Sanierung
des Münsterturms gespendet. chilli

Verkaufsstellen:
Münsterladen | Alte Münsterbauhütte
Herrenstraße 30 (direkt hinter dem
Münster) | Tel.: 07 61/28 53 711
Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag 10 bis 18 Uhr
Samstag 10 bis 14 Uhr 
Steinladen
Münsterplatz (am Turmaufgang)
Öffnungszeiten:
Montag bis Freitag 10 bis 18 Uhr
Samstag 10 bis 16 Uhr

Münstersekt – trinken und spenden 
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