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OPEN AIR IM PARK

Tickets: Tourist-Info Bad Krozingen
Tel. 07633/400864 / www.open-air-im-park.de

Lichterfest, 19. - 20.07.08

„Italienische Nacht“,  
Operngala mit der St. Petersburger Philharmonie

Barclay James Harves, 25.07.08
feat. Les Holroyd

SWR 4 Fröhlicher Kurpark, 31.07.08 

Spider Murphy Gang, 01.08.08

BAD KROZINGEN

Kur und Bäder GmbH
Bad Krozingen

OPEN AIR IM PARK
BAD KROZINGEN

ie Privatbrauerei
Lasser hat im
April 2008 zum

zweiten Mal sehr erfolg-
reich an dem unabhän-
gigen Audit der „Interna-
tional Food Standards
(IFS) Version 5“ teilge-
nommen und das best-
mögliche Zertifizierungs-
Resultat auf „höherem
Niveau“ erlangt.
Das Regelwerk der IFS
wurde von führenden
nationalen und internationalen
Einzelhändlern für die Beurteilung
ihrer Herstellerunternehmen ent-
wickelt. Eine Zertifizierung nach
IFS gilt als einer der anspruchs-
vollsten Standards in der Lebens-
mittelbranche und stellt höchste
Anforderungen an Hygiene-Stan-
dards und den gesamten Herstel-
lungsprozess. Letztendlich wird
das Ziel verfolgt, den Verbrauchern
Lebensmittel von höchster Quali-
tät anzubieten. Weitere wesentli-
che Inhalte sind eine zuverlässige
Lieferantenauswahl, die Transpa-
renz der gesamten betrieblichen

Prozesse, die korrekte Spezifikati-
on der Produkte sowie Deklaration
von Inhaltsstoffen, der Zustand
des Betriebsgeländes und die tech-
nische Ausstattung der Betriebe
sowie eine lückenlose Rückver-
folgbarkeit sämtlicher Produkte.
Für die Brauerei ist das positive Er-
gebnis die Folge einer jahrelan-
gen konsequenten Qualitätspoli-
tik. Letztendlich dienen alle diese
Maßnahmen dazu, den Konsu-
menten eine größtmögliche Pro-
duktsicherheit zu garantieren und
ihr Vertrauen in die Biere und alko-
holfreien Getränke zu stärken.

Für Lasser ist es  selbst-
verständlich, sich auch
dem regelmäßigen IFS-
Qualitätsaudit zu unter-
ziehen. „Die von unab-
hängigen Experten ent-
wickelten Standards bie-
ten für alle Geschäfts-
partner eine zusätzliche
Transparenz und da-
durch Sicherheit im Um-
gang mit der Herstel-
lung und dem Vertrieb
von Lebensmitteln“, so

der Lasser-Geschäftsführer Andre-
as Walter. Für das Unternehmen
bieten die Standards
eine „hervorragende
Möglichkeit, sich im
Qualitätswettbewerb
mit anderen Unter-
nehmen zu messen
und die eigenen Pro-
zesse stets aufs Neue
herauszufordern“.

(chilli)

Info:
www.lasser.de

LASSER erreicht IFS-Zertifizierung 
auf „höherem Niveau“
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