
O  Weingut & Privatkellerei 

Bimmerle KG

Auxerrois

Qualitätswein b.A. l trocken

Jahrgang 2024 l Preis: 10,90 €

Kellermeister: Siegbert Bimmerle 

 Feine und zarte Frucht- 
aromen von Äpfeln, Birnen und 
Quitten zeigt dieser Weißwein 
im Duft; ein ausgesprochen 
eleganter und feingliedriger Wein.

 11,5 % Vol.	  5,5 g/l

 5,1 g/l	  7– 10 °C

B  Winzergenossenschaft 

Buchholz/Sexau eG

Traminer (weißer Traminer)

Buchholzer Sonnhalde  

Kabinett l trocken

Jahrgang 2023 l Preis: 8,50 €

Kellermeister: Manuel Mössner

 Körperreich, mineralisch würzig, 
facettenreich. Duft nach Rosen und 
tropischen Früchten, welche sich 
am Gaumen widerspiegeln. Passt zu  
würzigen Speisen, scharfer Asia-Küche.

 13 % Vol.	  5,1 g/l

 4,3 g/l	  8 –10 °C

M Weingut Julius Zotz

Römerberg Syrah

Römerberg l Qualitätswein,  

Spitzengewächs l trocken

Jahrgang 2022 l Preis: 35,00 €

Kellermeister: Dennis Meindl

 Dieser Wein besticht mit einem 
würzig kräuterigen Bukett mit  
Pfeffernoten und dunklen Beeren. 
Konzentriert, kraftvoll und mit  
langem Abgang. Passt zu Rinder- 
schmor- und Lammbraten.

 13,5 % Vol.	  4,9 g/l

 1,0 g/l	  16 °C

O  Winzergenossenschaft  

Rammersweier eG

Cabernet Cortis

Qualitätswein l trocken

Jahrgang 2023 l Preis: 12,50 €

Kellermeister: Siegfried Kiefer

 Ein würzig-kräftiger und tannin- 
reicher Rotwein aus den Rebsorten 
Cabernet Sauvignon & Solaris. 
Aromen von schwarzem Pfeffer, 
Rosenpaprika und schwarzen 
Beeren. Im Barriquefass gelagert. 

 14,0 % Vol.	  5,3g/l

 3,8 g/l	  16 – 18 °C

K Weingut Freiherr von  

Gleichenstein

Chardonnay

Ihringer Winklerberg

Qualitätswein l trocken

Jahrgang 2020 l Preis: 19,50 €

Kellermeister: Johannes Köster

 Zartes, funkelndes jedoch sehr  
klares Gelb. Aromen von frischen  
Quitten, Birne und weißem Pfeffer  
– eine klare Länge, zurückhaltende, 
faszinierende Cremigkeit.

 13,5 % Vol.	  7,8 g/l

 0,7 g/l	  10 – 12 °C

B  Winzerkeller Auggener Schäf

Alte Wache Selektion  

Grauburgunder Tonneaux

Markgräflerland  

Deutscher Qualitätswein l trocken

Jahrgang 2023 l Preis: 19,00 €

Kellermeister: Andreas Philipp

 Helles Gold mit silbernen Reflexen. 
Reife Birne, Aprikose und Jasmin 
umschmeicheln die Nase. Frucht 
verbunden mit schweren Tannen-
wäldern und kühlen Waldböden. 

 13,5 % Vol.	  5,2 g/l

 3,0 g/l	  8 –12 °C

K Bischoffinger Winzer eG

BB Grauer Burgunder

Ortswein Bischoffingen  

QBA l trocken

Jahrgang 2024 l Preis: 8,50 €

Kellermeister: Norbert Kuhn

 Dieser Grauburgunder aus der 
BB-Selektion bringt den typischen 
Charakter des Kaiserstuhls ins 
Glas. Ein echter Genussbotschafter 
aus Bischoffingen.

 13,5 % Vol.	  6,3 g/l

 4,3 g/l	  8 –10 °C

K  Weingut Freiherr von  

Gleichenstein

Grauer Burgunder RÉSERVE

Kaiserstuhl l Qualitätswein l trocken

Jahrgang 2022 l Preis: 15,50 €

Kellermeister: Johannes Köster

 Klares helles Gelb in der Farbe, 
Duft nach frischen Haselnüssen und 
gelbem Apfel. Am Gaumen nussig 
mit etwas weißem Pfeffer und saftiger 
Birne, gepaart mit grasigen Nuancen 
und etwas Limettenabrieb.

 12,5 % Vol.	  7,0 g/l

 1,1 g/l	  10–12 °C

O  Weingut & Privatkellerei 

Bimmerle KG

Spätburgunder Rotwein (Pinot Noir)

Qualitätswein b.A. l trocken

Jahrgang 2022 l Preis: 10,90 €

Kellermeister: Siegbert Bimmerle

 Ein glänzendes Rubinrot im 
Glas verspricht im Duft eine 
elegante Fruchtaromatik, die 
an schwarze Johannisbeere und 
Brombeere erinnert.

 13,5 % Vol.	  5,5 g/l

 4,3 g/l	  17–19 °C

Wein

Anzeigen
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B  Weingut Zähringer

Alte Wache Selektion  

Crémant Baden

Markgräflerland  

40 % Chardonnay, 60 % Pinot Noir  

extra brut

Jahrgang 2022 l Preis: 20,00 €

Kellermeister: Niklas Lang 

 Messingfarbspiel mit bernstei- 
nernen Reflexen und champagner- 
gleichem Mousseux. Duft von Streu- 
apfelwiesen, Brioche, Weißdorn, 
Salicorn und japanischem Grüntee. 

 12,5 % Vol.	  6 – 8 °C

M Weingut Julius Zotz

Crémant Rosé Brut

Pinot Noir, Chardonnay l brut

Preis: 14,50 €

Kellermeister: Dennis Meindl 

 Hochwertiger Crémant mit 
schöner, heller Lachsfarbe. Am 
Gaumen zarte Aromen von 
Himbeere, Pfirsich und Brioche. 
Eleganter, ausgewogener Crémant 
mit filigraner Perlage. Wunderbar 
als Aperitif oder zu dezenten 
Fischgerichten.

 12,5 % Vol.	  7 °C

K  Weingut Kilian Hunn

IMAGINAER Sparkling 

alkoholfrei

Sauvignon Blanc und Rivaner 

(Cuvée)

Jahrgang 2024 l Preis: 11,90 €

Kellermeister: Kilian Hunn 

 Ein Getränk für jene, die 
Genuss ohne Grenzen suchen 
sich in einer Welt zwischen 
Wirklichkeit und Fantasie 
verlieren wollen.

 <0,5 % Vol.	  4 – 6 °C

K  Weingut Freiherr von 

Gleichenstein

Pinot & Chardonnay

Kaiserstuhl l extra brut

Jahrgang 2019 l Preis: 19,50 €

Kellermeister: Johannes Köster 

 Feine Perlage mit einem 
dezenten Duft von Brioche, in 
der Nase feingliedrig. Durch 
den langen Hefekontakt wirkt 
dieser Winzersekt rundum 
harmonisch im Geschmack, 
durchzogen von feiner Eleganz.

 12,5 % Vol.	  6 – 8 °C

M Weingut Blankenhorn

Maison Rosé Sekt

Spätburgunder – Weißburgunder  
brut

Preis: 15,90 €

Kellermeister: Christoph Fischer

 Im Geschmack Himbeere, 
feines Mundgefühl, cremig 
balanciert, Kirsche. Im Bukett 
Himbeere, Feige, Granatapfel, 
Apfelblüte, Schattenmorelle. 
Traditionelle Flaschengärung – 
mind. 24 Monate Hefelager. 

 12 % Vol.	  8 °C

K  Bischoffinger Winzer eG

Pinot brut nature Jahrgangssekt

Region Kaiserstuhl 

Pinot Noir / Spätburgunder 

brut nature

Jahrgang 2024 l Preis: 9,50 €

Kellermeister: Norbert Kuhn 

 Dieser Pinot-Sekt brut nature 
ist ein echtes Statement für 
Klarheit und Charakter. Ein Sekt 
für Kenner, die das ursprüngliche 
schätzen.

 12,0 % Vol.	  2 – 4 °C

K  Bischoffinger Winzer eG

Blanc Zero alkoholfrei

Deutsches Erzeugnis  

Weißwein-Cuvée

Preis: 8,25 €

Kellermeister: Norbert Kuhn 

 Entalkoholisierter Schaum- 
wein mit zugesetzter Kohlensäure 
– alkoholfrei. Genuss ohne Reue: 
prickelnd, fruchtig und perfekt für 
alle Anlässe, die Sie OHNE feiern 
möchten.

 0,0 % Vol.	  2 – 4 °C

O  Weingut & Privatkellerei 

Bimmerle KG

Pinot Rosé – Winzersekt

Spätburgunder l brut

Jahrgang 2021 l Preis: 14,90 €

Kellermeister: Siegbert Bimmerle 

 Feinperlig mit schönem 
Mousseux. Im Glas präsentiert er 
sich mit funkelnder, ansprechender 
rosé-goldener Farbe, in der 
Nase frische Fruchtaromen von 
Himbeeren und Erdbeeren. 

 12 % Vol.	  6 – 9 °C

M Winzerkeller Auggener 

Schäf eG

Gutedel – Sauvignon Blanc

Gutedel und Sauvignon Blanc 

trocken

Jahrgang 2023 l Preis: 8,50 €

Kellermeister: Andreas Philipp 

 Eine Vereinigung der 
sanften Aromen des Gutedels 
mit der knackigen Frische des 
Sauvignon Blanc. Zitrus, grüner 
Apfel und ein Hauch von Birne 
dominieren am Gaumen.

 12,5 % Vol.	  6 – 8 °C

K  WG Königschaffhausen- 

Kiechlinsbergen eG

Crémant Sekt b.A

Cuvée l brut

Preis: 16,50 €

Kellermeister: Reiner Roßwog 

 Eleganter, fein perlender 
Crémant mit klarer Frucht und 
frischer Struktur. Strohgelb, 
vielschichtig und trocken. 
Perfekt zu Meeresfrüchten, 
Geflügel oder als Aperitif.

 12,5 % Vol.	  6 – 8 °C

M Weingut Kiefer-Seufert

Muskateller Sekt

Muskateller | extra trocken

klassische Flaschengärung

Jahrgang 2022 | Preis: 12,50 €

Kellermeister: Philipp Kiefer

 Wunderschönes Bukett mit 
feinen Muskataromen. Elegant 
und feinperlig am Gaumen. Als 
Aperitif oder als feiner Begleiter 
zum Dinner und zu jedem Anlass! 
Ein perfekter Begleiter für die 
anstehende festliche Zeit.

 12 % Vol.		   7 – 10 °C

K  Bötzinger eG

Pinot Rosé Sekt

Bötzinger l Spätburgunder l trocken

Jahrgang 2022 l Preis: 8,90 €

Kellermeister: Heinrich Höffling & 

2. Kellermeister: Clemens Disch 

 Lachsfarben, fein perlend und 
mit dezenter Erdbeernote: Dieser 
Spätburgunder überzeugt mit 
einer ausgewogenen Süße und 
harmonischem Geschmack.

 12,0 % Vol.	  6 – 8 °C

Sekt
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