SEKTVERKOSTUNG

Sekt statt Wein

Ein idealer Begleiter zum Essen

er bei seinen Gasten

mit ausgefallenen kuli-

narischen Ideen punk-
ten will, kann anstelle von Wein
auch mal Sekt als Getrank zum
Hauptgang kredenzen. Was viele
nicht wissen, ist, dass sich ein gutes
prickelndes Tropfchen hervorragend
als Begleiter zu Vorspeise, Haupt-
gang und Dessert eignet. Zu beach-
ten ist, welchen Sekt man zu wel-
chem Essen serviert, denn die Sekt-
Dosage (StifSegrad) ist entscheidend
fiir die Auswahl:

Ehrenstetter Chardonnay Brut SL
Alte Wache / Bezirkskellerei Markgraflerland
Jahrgang: 2013
Preis: 16,00 €

@ Brillant-hellgolden,
gleichmaRige Perlung.

© Feine Fruchtnoten mit
Anklangen von griiner Banane,
Stachelbeere und Johannisbeere.

© Anregendes Erlebnis im
Gaumen mit einem kraftig
prickelnden Abgang.

@ o0-12°C
Passt zu: Fisch, Spargel,
parg

Pilzgerichten, hellem Fleisch
vom Kalb, Schwein, Gefliigel.

Trockene bis herbe Sekte (extra brut,
brut) genief3t man gut zu salzigen bis
pikanten Mahlzeiten. Aber Vorsicht:
Die Kohlensaure verstarkt die Scharfe.
Diese Sekte passen gut zu hellem
Fleisch, Sushi, Lachs, Meeresfriuchten,
Gemusegratins und Veggigerichten.
Serviert man Terrinen oder Pasteten,
empfehlen sich trockene Sekte, die
mit diesen (Vor)-Speisen gut mithal-
ten kénnen. Auch roter Burgunder-
sekt eignet sich hierfiir.

Ein Rosé-Sekt harmoniert mit einer
Vorspeise aus Melone und Parma-

Bulach Rosé Spatburgunder

Rosé Brut

Alte Wache / Graflich Wolff Metternich'sches
Weingut Durbach

Jahrgang: 2006

Preis: 19,00 €

@ Lichtes Sandgold mit leben-
digem Perlenspiel.

@ Frische herb-fruchtige Aromen
begleitet von Karamelltonen und
einem Hauch frischer Beeren.

© Prickelt auf der Zunge,
schmeckt nach Erdbeeren und
Johannisbeere, sehr siiffig!

@ s-10°C

@ Radicchio-Salat mit Schafs-
kase und Balsamicodressing.

schinken und passt gu
mit Ziegenkase od
Wer einen trockenen Ros¢
nem kulinarischen High
schen mochte, kombinie

Tropfen besonders g
mahl aus rotem Fleis
Wild, aber auch zu C '—
Wachteln oder Gans, ¢
mit Kaninchen oder K
In diesem Sinne a vc
appetit!

m. / azschach

Edition M Nobling Brut
Alte Wache / Wein & Hof Hiigelheim
Jahrgang: 2013
Preis: 12,00 €

@ Leuchtendes Strohgelb mit
griinen Reflexen.

@ Herb-fruchtiges Aroma, das an
Stachelbeeren und Quittengelee
erinnert.

© spritzig-fruchtig, cremig im
Gaumen.Wohldosierte Saure,
eleganter Abgang.

@s-10°C
@ Als Aperitif oder auch zum

Sektfrihstiick, ein leichter Sekt
fur den ganzen Tag.
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Pinot Rosé Winzersekt Brut
Weingut Rainer Schlumberger
Jahrgang: 2015

Preis: 11,50 €

@ Helles Kupfer mit rotgoldenen
Reflexen und feiner Perlage.

© Weiche Pfirsich- und
Nektarinennoten, ein Hauch von
Mandelduft.

© saftig, cremiger
Gaumenschmeichler mit
harmonischer Saure.

Q67°C
@ Lisst sich pur genieRen
und passt perfekt zu

Lachsquiche und Desserts mit
roten Beeren.
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Pinot Rosé Sekt Extra Trocken
Staatsweingut Freiburg

Jahrgang: 2015

Preis: 12,80 €

@ Leichtes Altgold mit zart-
perligem Mousseux.

© suBlich-edle, feine, reife
Frucht, erinnernd an Apfelgelee,
Honigmelone und Cranberries.

© Erfrischend, feinperlig und
belebend, mit einem sehr har-
monisch prickelnden Abgang.
Verwohnt den Gaumen!

T I
@ Lecker als Aperitif und

passend zu Melone mit
Parmaschinken.

Chardonnay Sekt Brut de Brut
Stiftungsweingut Freiburg
Jahrgang: 2014 | Preis: 11,00 €

@ Lichtes Gold mit
platinfarbenen Reflexen und
lebendigem Mousseux.

0 Sehr dezenter Duft, erinnert
an Quittengelee und
Boskopapfel.

@ Trockene, nussige Frucht
mit Anklangen von Birne und
Melone.

@s-10°C
@ Als Aperitif,
zu Gerichten mit

hellem Fleisch oder
Meeresfriichten.
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Weifiburgunder Sekt
Brut »Schlofdlegartenc

Winzerkeller Auggener Schaf eG Roter B ! l r
Jahrgang: 2015 | Preis: 8,70 €

O Helle Sandfarbe mit leuchtender Olive, G/Oﬁ'@l’fd/é‘l’ Wlnze’, l’}’llf

viel Perlung.
Frische, herb-fruchtige Aromen von neuem Namen Ui’)d LOOk

Quitten,Apfeln und Birnen, leichte Honignote.

© Angenehm prickelnd im Abgang, Neues Outfit, gleiche Produkte: Das Sortiment

voluminéser Geschmack. der Glottertaler Winzergenossenschaft (WG)
©3-10°C hat ein neues Design und prasentiert sich
Als Aperitif, ein nobler Begleiter von k(mftig unter dem Motto ,Ganz neu —und so
Vorspeisen oder fruchtigen Desserts. gut wie immer!“ Angefangen beim Logo bis
ettt a e et aeeaeaeeaeae b hin zur Homepage mit Onlineshop hat sich
St. Cyriak Pinot Noir das Erscheinungsbild verandert. Neu ist auch
Blanc de Noir Brut der Name: ,Roter Bur Glottertaler Winzer”. Neben der
Laufener Altenberg / Namensanderung wurde auch das Sortiment der WG
Winzerkeller Auggener Schaf eG gestrafft, um eine bessere Orientierung zu schaffen.
Jahrgang: 2014 | Preis: 9,95 € . . . .. .
Zwei Jahre Entwicklungszeit waren daftir notwendig.
@ Helles Gelb mit lachsfarbenen Reflexen. Ein langst Uberfalliger Schritt in der hart umkampften
Fruchtige Anklange von Himbeeren, Weinbau-Branche. ,Der Rote Bur ist untrennbar mit der
Erdbeeren und Johannisbeeren. Geschichte des Glottertaler Weins verbunden und daher
© Erfrischend durch die anregende Saure von war es ein konsequenter Schritt, das ganze Unterneh-
& feinen Beerenaromen, spritzig im Abgang. men so zu nennen und damit auch unserer WG ein un-
S1.CERIAK (1 J e verwechselbares Profil zu verleihen”, erklart Geschafts-
Schoner Aperitif, passt wunderbar zur flhrer Udo Opel. iba

Kaseplatte als Dessert.
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Blanc de Blancs Sekt
Fritz WaRmer
Jahrgang: 2013 | Preis: 14,90 €

@ Leuchtend brillantgoldene Farbe mit
grinlich-gelben Reflexen, feines Mousseux.

Feine Apfelaromen und ein Hauch von Heu.

© siRlicher frisch-fruchtiger Geschmack,
eingebunden in harmonisch prickelnden Kérper
im Gaumen, leichte Nuss- und Karamellaromen
im Abgang.

fRITZ ‘;’/e/wwmn o 8-10°C
Idealer Begleiter fiir Gerichte mit mageren ’

HLANG DE Branc Fischen wie Dorsch, Barsch, Seeteufel, Scholle, / Fin einmaliges Genusserlebnis aus der
auch zu Veggigerichten. ’ Uerschmelzung zweier Kulturgutphilosophien:
ettt et tre et eatsetaeeeaesssnsaen s Bierwiirze und Traubenmost.

3\ firalle, die Traditionen
Glottertéler Eichberg Rosé Sekt Trocken — Z8&& liehen und Neves

Roter Bur Glottertdler Winzer
Jahrgang: 2015 | Preis: 14,90 €

suchen.

O Kraftiges Rosé mit feinperligem Mousseux.

: ; : = )
Angenehme Himbeer- und Erdbeeranklange, . 0O Tk ¢ Februar ‘Em“
untermalt mit einem Hauch von - ) miE[\ET
Holunderblite. ; el\\ﬁ\mﬁh

osufﬁg,anregend,frisch und prickelnd, mit
fein kitzelndem Saurespiel im Abgang.

©@3s-10°C

Passend als Aperitif, zu Spargel- und
Pilzgerichten, zum Dessert.

a
!

Roter=DBir

@ Color, Farbe Odor, Geruch @ Sapor, Geschmack @ Trinktemperatur Empfehlung chilli | Weihnachtszeit | 12.2017| 5
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Pinot Rosé Brut

(fﬁ{ (/f" 8 | Weingut Martin WaRmer
Vit JCHONER FEERN: .

Jahrgang: 2014 | Preis: 15,50 €

RESTAURANT Der stilvolle Rahmen
fur Ihre Weihnachtsfeier GZartes Rosé mit leicht orangenen Reflexen,
feine Perlage.

Wintermenus im Dezember . }
@ spritzig, Anklinge von Himbeere und

roten Beerenfruchtaromen, etwas Apfel und

25.12./26.12. .

Weihnachtsbrunch Zitrusfrucht.

X Lebendiger Rosé, am Gaumen klar und
g
31.12 fri it fei .
silvesterball risch mit feinen Briochenoten und dezenter

mit 6-Gang Menii Beerenfrucht, saftiger, leicht erdiger Charakter.
X o

. . 8°C

SchloRbergring 3, Freiburg Die Geschenkidee: )
Tel.0761-32728, www.greiffenegg.de Brunch-Gutscheine @ Idealer Aperitif. Auch als spritziger

Begleiter zum Essen geeignet bei Antipasti,
Meeresfriichten, gebratenen Fischgerichten.
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BADEN

getrockneten Aprikosen, reifen Quitten und
@ WEINGUT ©~ gerosteten Mandeln.
BAD KROZINGEN - SCHLATT

@s-10°C
@ Perfekt als Aperitif, passt auch zu Schalentieren
und hellen Fleischgerichten.

MARKGRAFLERLAN b Pinot Blanc de Noir Brut
0 — Weingut Hess
' Jahrgang: 2010 | Preis: 11,80 €
A\ O Kriftige goldgelbe Farbe.
@ Feinduftend nach Pfirsich, Boskop-Apfeln und
Akazienhonig.
artin aﬁme/r © Weich, rund und feinperlig mit Aromen von

Am Sportplatz 3 + 79189 Bad Krozingen-Schlatt
Tel.: 07633-15292 « www.weingut-wassmer.de
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Pinot Blanc de Noir

Winzersekt Brut
Weingut Bimmerle
Jahrgang: 2013 | Preis: 12,50 €

@ Feinperlend mit schénem Mousseux.

@ Duft nach frischen gelben und
saftigen Friichten.

)
£

© Cremig, frisch und lebendig mit
viel Nachhall. Nuancen von Zitrusfriichten
im Abgang.

0 7-10° C

@ Pperfekter Aperitif und wunderbar als Ausklang
nach dem Essen oder der Weinprobe.

WEINHAUS HEGER OHG - WEINGUT DR.HEGER
BACHENSTRASSE 19-21 . D-79241 IHRINGEN
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Pinot Rosé Winzersekt Brut
Weingut Bimmerle
Jahrgang: 2013 | Preis: 12,50 €

@ Funkelnde rosé-goldene Farbe, feinperlig
mit schonem Mousseux.

@ Frische Fruchtaromen von Himbeeren
und Erdbeeren.

© Feines Aufschdumen auf der Zunge mit
charmantem Prickeln, saftig im Abgang.

1 JECe
@ Als Aperitif, passt hervorragend zu Ente und
Wildgerichten oder zum Dessert.

Pinof Rosé Brut

seit 1298 |

Stiftungsweingut Freiburg Jesuitenschloss

www.stiftungsweingut-freiburg.de
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Souvignier Gris Spitlese Trocken
Bio Weingut Nopper
Jahrgang: 2016 | Preis: 7,40 €

@ Zartes Gelb mit goldenem Schimmer.

O Griner Apfel, Minze, Bohnenkraut sowie etwas
Banane.

© Schmeckt nach feinen Krautern mit etwas
Menthol, gut eingebundene Saure, cremiger
Abgang.

©@o-12°C

G Passt perfekt zu Muscheln, Schalentieren, Fisch
und leichtem Kase.

Vitus Grauburgunder Trocken

Weinhaus Heger
Jahrgang: 2016 | Preis: 13,60 €

@ Lichtes Goldgelb.

@ Runde, einladende und schén aufgeficherte
Frucht, duftet nach Birnenkompott und gelben
tropischen Friichten.

© Tolle Fruchtfiille auch am Gaumen. Gut
integrierte Saure sorgt flir angenehmes, aber

vollig unaufdringliches Riickgrat. Kandierte
Zitrusfriichte bereichern das Aroma. Feine Fiille und
guter Trinkfluss sowie ganz feine Wiirze im Nachhall.

©3-9°C
9 Universell einsetzbar, passt zu Pasta, Fisch- und
Fleischgerichten.
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Spatburgunder Rotwein
Kabinett Trocken

Roter Bur Glottertdler Winzer
Jahrgang: 2015 | Preis: 6,90 €

@ Elegantes Samtrot.

@ Feinwiirzige Burgundernote untermalt mit
saftigen Kirscharomen.

o Raffinierter Geschmack, seidige, gut
strukturierte Tannine mit langanhaltendem Finale.

©14-18°C

@ Idealer Begleiter zu allen Grillgerichten, aber
auch zu Wild und Kase.

P T R R R P LT TR PP PP PR PR PP PP

Grauburgunder Kabinett Trocken
Weingut Hess

Jahrgang: 2016 | Preis: 6,90 €

@ Kriftiges Gelb mit einem Schimmer Silber.
0 Feiner Duft von Birnen, Aprikosen und Zibarten.

© Elegant, frisch und vollmundig mit Aromen
von Haselnuss, Pfirsich und Physalis.

@6-8°C
@ Mundet als Aperitif ebenso gut wie zum
Essen. Ideal fiir Fisch- und helle Fleischgerichte,

vegetarische Speisen, Pasta oder als Dessertwein
zum Kase.

Grauburgunder

@ Color, Farbe @ Odor, Geruch QSapor,Geschmack QTrinktemperatur GEmpfethng

WEINVERKOSTUNG

WIER

der neue Jahrgang

Kein Wein, kein Bier und auch keine Mi-
schung aus beidem. Der neue Aperitif der
Brauerei Ganter und der Alten Wache ist
nicht einfach zu erklaren. Vor allem, weil
seine beiden Schopferinnen Alixe Winter
und Katharina Ganter-Fraschettiihr gehei-
mes Rezept natlrlich nicht preisgeben
mochten. Doch so viel sei verraten: Fur
WIER werden badischer Traubenmost und
Freiburger Bierwuirze miteinander vergoren.
Das Ergebnisist ein ganz neuer Aperitif, der zwar an einen
Secco erinnert, aber die herbe Frische eines Biers besitzt.
Das im August 2017 vorgestellte Getrank kam bei den
Freiburgern gut an. So gut, dass es nach nur wenigen Wo-
chen ausverkauft war. Bei der Weinlese im Herbst haben
die Initiatorinnen deshalb gleich Trauben des neuen Jahr-
gangs reserviert. Dank ihnen soll im Februar die zweite
Auflage auf den Markt kommen. Wer auf Nummer sicher
gehen will, kann sich fiir den kommenden Jahrgang bei
Ganter und der Alten Wache vormerken lassen.

¥V ANZEIGE

A ter= B

Glottertdler Winzer
g BT e

Sonnenverwohnte Hohenweine
mit inneren Werten.

Das Glottertal rihmt sich einer langen Weintradition.

Mit viel Wissen rund um Wein und Rebe und Finesse

im Weinausbau verzichten wir auf hohen Trauben-

ertrag, um die inneren Werte des Weines zu steigern.

FUr ein Mehr an Geschmack, Farbe, Duft und Aroma.
Erleben Sie es mit allen Sinnen!

www.roter-bur.de
Roter Bur Glottertaler Winzer eG - Winzerstr. 2 - 79286 Glottertal
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